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QUERIDOS SOCIOS.
CONOCEDORESY AMANTES
DE LA REPOSTERIA:

Desde 1973, el lema de Erlenbacher es nuestra pasion por las tartas.
Con nuestra amplia experiencia, curiosidad y respeto por las personas,
las materias primas y la naturaleza, llevamos el arte aleman de la
reposteria a mas de 40 paises de todo el mundo. Para ello, horneamos
unas 80.000 tartas cada dia en GroR-Gerau, Alemania. Desde el
primer dia, el ingrediente mas importante ha sido nuestra pasién: por
la repostertia, por los clientes, por las nuevas tendencias y por mejorar
el sabor cada vez mas. Porque nos encanta crear nuevas tartasy
desarrollarlas continuamente, y nuestros clientes saben valorarlo,

tanto en Alemania como en los demas paises.

EREENBACHIEER
DA LA VUELTA AL MUNDO

Los mundos que conforman el universo de las tartas pueden estar
aafos luz unos de otros, por lo que siempre resultan sorprendentes

e innovadores. Nuestro objetivo es descubrir nuevas posibilidades,
sabores y materias primas para su negocio. Con nuestras tartas, podra
entusiasmar a clientes de todo el mundo y cautivar a los sibaritas unay
otravez, algo que nos llena de orgullo.

Gracias a nuestra experiencia, seguimos creando soluciones aiin mas
sélidas para su establecimiento, que nos permiten evolucionar mano
amano con usted. En esta edicién de Backzeit, podrd inspirarse en
nuestras novedades e informarse sobre las tendencias y los mercados,
ademds de obtener muchos consejos interesantes y una percepcion

maés profunda del universo de Erlenbacher.

iDisfrute leyendo y descubriendo nuestra ofertal!

El equipo de Erlenbacher
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[.O QUIE NOS DISTINGUIE

1. SABOR

DE ERLENBACHER NO ES
CASUALIDAD

Gracias a la perfecta combinacién de curiosidad, respeto, pasién
y experiencia, Erlenbacher crea las mejores tartas y pasteles

diatras dia. Eche un vistazo a nuestras cifras y vera por qué no

3 0JOS LLENOS DE

PASION

Hasta 15 de nuestros comparierosy comparieras se
encargan de que todo se lleve a cabo a la perfeccion
en cada fase del procesamiento del producto.

es casualidad.

I. ! 1
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'S A
INGREDIENTES PARA '
MARCAR LA DIFERENCIA
Utilizamos: ‘

2() variedades de productos
lacteos frescos

_l.() variedades de frutas distintas

2() tipos diferentes de chocolate

R



EMPLEADOS CON UN TOTAL DE

~.O71

afos o K\ PLERITENCIA

Estamos orgullosos de nuestras tartasy pasteles. Por eso,

elaboramos nosotros mismos nuestras propias masas, bases,

cremasy rellenos. Ademads, muchas de las fases de produccién
siguen realizdndose de manera artesanal.

EL SABOR DE O O
%
RESPETO
POR LA NATURALEZA

- Conocemos a nuestros socios agriculto-
ANOS DE res y nos convencemos in situ de que el

Ny T Y placer de Erlenbacher sélo crece en las
( L I {I()Sl I )A \ | ) mejores y mas sostenibles condiciones.
No hemos dejado de reinventar nuestras
tartas desde 1973.

1010

NUESTRAS TARTAS SON DE
MATRICULA DE HONOR

Queremos que nuestra pasion llegue a su mesay que nuestros
productos le cautiven. Ya sea a la hora de manipularlos, utilizarlos
o descubrir nuevas sugerencias de preparacién, le animamos
aaprovechar nuestra experiencia para alcanzar el éxito.



[.O QUL NOS MUEN T

;{QUE ES ACTUAL?
TENDENCLIAS ALINMENTARIAS

- 5 . . . . .
m Las nuevas tendencias alimentarias siempre son un soplo de aire
L]

fresco para el mundo de las tartas. Este afio, han cobrado prota-

gonismo la comida Fusién, la gastronomia de aspecto llamativo,
las recetas ancestrales y las creaciones multisensoriales,

veganas o plant-based. En Erlenbacher, nos gusta

mucho inspirarnos en ellas, por lo que seguiremos

ofreciendo conceptos de reposteria innovadores
en 2024. En la comida fusidn, los clasicos se
combinan con ingredientes sorprendentes,

como en nuestra tarta Cheesecake Topped

Apple. Nuestra espectacular Carrot Cake meets
Cheesecream es un ejemplo de la gastronomia
llamativa. Por su parte, nuestro Caramel Brownie

Cheesecake, cremoso y crujiente, impresiona

gracias a sus diferentes texturas multisensoriales.

Y en el dambito de pasteleria vegana o de origen
vegetal, entran en juego nuestras Creamy Cakes.
No obstante, mas alld de nuestras tartas, también
apostamos por seguir tendencias sociales como la
sostenibilidad, la nutricién consciente y la transparencia
en los ingredientes, la produccién y las entregas, asi como las

condiciones laborales y la proteccién del medioambiente.

iDiviértase descubriendoy probando nuestras tartas!

TARTAS PARA UN

PLACER SIN LIMITES

Las tartasy los dulces suelen ser la guinda del pastel en todas las

culturas. Disfrutar de una tarta en compafifa puede reunir en la

misma mesa a personas de distintas nacionalidades. Sin embargo,

las recetas, los ingredientes y la preparacion de las tartas pueden
variar de un pafs a otro. Tenemos esto en cuenta a la hora de
desarrollar nuestros productos. Contamos con numerosas
certificaciones e, incluso, ofrecemos una seleccién de tartas y
pasteles con certificacién halal, para que todo el mundo pueda
disfrutar de ellos sin restricciones (pag. 101). Nuestro objetivo no es
copiar los postres de otros paises, sino utilizar nuevos ingredientes
y recetas que nos permitan reinterpretar nuestras propias tartas.

De esta manera, todo el mundo puede disfrutar de Erlenbacher.



¢(PRECORTADAS O

SIN CORTAR?

Las planchas, los pasteles redondos y las tartas
precortadas son un auténtico éxito, con tasas de
crecimiento de hasta el 35 % en todos los mercados y
categorias. Almismo tiempo, la demanda de pasteles sin
cortar estd cayendo en picado. ¢A qué se debe?
A unasencilla razén: las tartas precortadas son mas rapidas
y menos complicadas de manipular. Al mismo tiempo, no
pierden ni un apice de calidad en términos de sabor. Ademas,
las cantidades de los productos precortados pueden calcularse
con mucha mas facilidad. En definitiva, solo ofrecen ventajas.

Por este motivo, el 87 % de la gama de Erlenbacher ya viene

precortada. Tendr{a que venir a probarla...

" ;EN QUE MEDIDAES
- SALUDABLIE
- DISFRUTAR
" DE UNPOSTRE?

Evidentemente, una tarta no es una manzana. Por el contrario,
contiene muchos mds azlcares, grasas y carbohidratos. ¢Es
saludable en el sentido clasico de la palabra? La verdad es

que no. Pero si que es un balsamo para el alma, porque esta
hecha para disfrutarla. Las tartas son ideales para celebrar un
momento especial, adentrarse en nuevos universos del sabor,
como recompensa o para hacer un breve paréntesis. Con todo,
nosotros nos aseguramos de que, en lo que respecta al valor
energético, nuestras tartas solo incluyan lo estrictamente
necesario. Para ello, hemos desarrollado nuestra estrategia
nutricional, cuyo objetivo es mantener el promedio de densidad

energética de las porciones de tarta de Erlenbacher

por debajo de las 320 kilocalorfas de LOVTEy, y
5N 4
aquia 2025. También hemos au- 2 ) /4 7
g ,4‘ e
mentado el porcentaje de materias °oo & G\
. . . ) VreNo© WTERy,

primas alternativas, sin lactosa, sin ‘?@‘ 2

~ z
gluteny veganas en nuestro surtido, hasta g iz

alcanzar un total del 15 %. Una evolucion muy Klagelco™

saludable, ;verdad? VEGAN




[.AS TARTAS PUEDEN CON TODO

RESTAURANTES Y CAFETERIAS

SORPRENDA A SUS CLIENTES

Yaseaalahora de la merienda o como postre después del plato
principal: las tartas y los pasteles siempre pueden tener una
presencia importante en las cafeteriasy los restaurantes. Pero,
¢cémo lograrlo cuando falta tiempo y personal? Sisu negocio
cuenta con los productos preparados adecuados, siempre reaccio-
nard con flexibilidad, incluso en caso de fluctuaciones de clientela.
Podra centrarse en sus actividades principales y, al mismo tiempo,
destacar frente a la competencia gracias a la exquisita oferta de

postres.

La clave reside en la calidad y en la modernidad de los productos.
Nuestras tartasy pasteles combinan la elaboracién artesanal y

la manipulacién sencilla con las tendencias alimentarias méas
actuales. No solo pueden descongelarse facilmente, sino también
personalizarse al instante. Para ello, utilice ingredientes seleccio-
nados que cautiven a sus clientes. Por ejemplo, ; por qué no prueba

estareceta?

RECETA . =3%g VENTAJASDE

¥ NUESTROS

PRODUCTOS:

* Recetas de tendencia

Pastel de Fresa Crujiente
Carpaccio de fresa, menta I_EI'%‘ 0]

y galletas amarettini =

* Porciones individuales
precortadas

* Tiempos de descon-
gelacion breves

* Disponibilidad
constante



NV AR
RECITA
4 b d 4

Barista Cake Banana Walnut

Salsa de chocolate con sal EzEmE

) i
marinay frutos rojos liofilizados B

LA DOSIS DE ENERGIA
NECESARIA POR LA TARDE

Por latarde, los clientes suelen tener mas tiempo libre. Es el mo-
mento de darse un dulce capricho con el café, para lo que suelen
sentarse en el establecimiento. Algo especialmente importante es
que los postres tienen que sorprender, porque El
muchos clientes vienen con ganas de des- 50

, . . %
cubrir algo nuevo. Se requiere combinar las

tartasy los cafés de manera creativa.

* Oferta combinada para tomar

en el establecimiento algunatarta.’

* Productos que llamen la atencion
y sorprendan a la clientela

de los clientes que toman
café siempre piden o
suelen pedir también

COFFEL-SHOP

MERIENDA A BASE DE TARTAY
CAFE: UN TANDEM INSUPERABLE

Como todo barista que se precie, lo sabe muy bien: sus cafés son
mucho mds que un simple estimulante, son una fuente de placer.
Aproveche esta demanda para aumentar sus ventas proponiendo
ofertas de productos combinados. Si cuenta con una seleccién de
productos adecuada, podrd ofrecer a sus clientes la tarta perfecta

para el desayuno, la pausa del trabajo o la merienda ademas del café.

PARA EMPEZAREL DIA

Por la mafiana, normalmente los clientes no tienen ni un segundo
que perder, sino que prefieren que se lo den todo hecho. Por ello,
asu negocio le conviene proponer ofertas combinadas de tartay

café sencillas y rdpidas de preparar. Nuestros consejos:

* Combinar los productos en formato preparado
o parallevar

* Facil de manipular

* Adaptarlo también a dietas veganas o especiales
si corresponde

"Enbase a: todos los encuestados que visitan min. 1 xal mes un coffee-shop. Heavy User (363)/YouGov Spept. 2019 1



[.AS TARTAS PUEDEN CON TODO

PRODUCTOS PARN LLEVAR

IDEAS BRILLANTES PARA LOS DESPLAZAMIENTOS

El picoteo es més popular que
nuncay un auténtico motor
de ventas. Cada vez mas cli-
entes renuncian a las comidas
copiosas y optan por comidas

pequefias varias veces al dia.

Tanto en formato envasa-
do como para llevar, cada
negocio de restauracion, ya

sea en pasteler(a, restaurante

o cafeteria, tiene sus propios ' \

requisitos para esta tendencia. RH(‘ I ‘]rlt \

Nuestras tartasy pasteles son . .
Brownie de nueces pacanas envasado
la solucién ideal para muchos

) Macedonia de mango, queso fresco vegano de  El%3E
momentos de disfrute

cocoy limay chips de coco tostadas =

gastronémico.

PRODUCTOS PARA LLEVAR

Pedir comida para llevar a un servicio de reparto o a su
restaurante favorito para un pequefio tentempié: hay muchas
razones para pedir comida para llevary la demandava en

aumento. Pero lo importante es:

* Seleccion correcta del producto

* Regeneracion rapida

* Satisfacer los gustos mas generalizados

* Personalizacion facil con toppings y salsas

PRODUCTOS ENVASADOS

En este caso, la comida entra por los ojos: preste mucha
atencién a la presentacion de la oferta. El envase de
los productos debe resultar especialmente convincente.

4 consejos para los productos envasados:
* Presentacion visualmente atractiva

* Recetas sencillas: tres pasos como
maximo para prepararlos

* Envase con ventana o transparente




PASTELERIAS
DEJE A TODOS BOQUIABIERTOS
EN UNOS POCOS PASOS

"

En las pastelerias, las expectativas de los clientes son especial-

mente altas. La gama de productos artesanales tiene que ser muy

variaday estar disponible desde temprano por la mafiana hasta

¢
'1 ‘1
Ii : ',“ -
bien entrada la tarde. Le explicamos cémo reducir lacantidadde e
—-—-—3
productos de retorno al final de lajornada sin renunciar a ofrecer

una seleccién extensa.

Sus propias especialidades artesanales son su rasgo distintivo,
aunque podemos ayudarle aampliar su gama de productos o a
satisfacer los picos de demanda. Asimismo, podré aprovechar

la diversidad de nuestro catdlogo. Esto le permitird centrarse en
elaborar sus propias especialidades y, a la vez, ofrecer a los clientes

una mayor variedad de productos, que incluya también opciones

para necesidades dietéticas especiales.

¢QUE CARACTERISTICAS
HACEN DESTACAR A NUESTROS
PRODUCTOS PREPARADOS?

* Disponibilidad constante

* Porciones practicas

* Poco desperdicio de comida

* Facilidad de almacenamiento

* Facilidad de preparacion

* Calculo preciso de las cantidades
* Flexibilidad

* Poca dedicacion del personal

Por otra parte, si desea ofrecer a sus clientes algo muy especial,
¢qué tal un capricho personalizado? La satisfaccién de sus clientes

supondra un mayor margen de beneficio para su negocio.

chocolate’blanco y almendras saladas

13
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SOSTENIBILIDAD

... FORMA PARTE DEL

ADN DIs EREENBACHER

La sostenibilidad estd més en boga que nunca. En Erlenbacher, ya
dimos el pistoletazo de salida a un desarrollo empresarial sosteni-
bley responsable en 2008, al unirnos al programa del Centro para
la Gestion Empresarial Sostenible de la Universidad de Witten/
Herdecke (ZNU, por sus siglas en aleman), mediante el cual hemos
incorporado esta vision a nuestra filosofa empresarial.

A finales de 2022, logramos alcanzar un hito muy importante: se
cumplié el objetivo de la iniciativa Erlenbacher Goes Zero, que as-
piraba a la neutralidad en carbono? de nuestra planta de produc-
cion de Gro3-Gerau (Alemania). Nuestra maxima es evitar, reducir
y compensar. Obviamente, no podemos producir tartas conge-

ladas sin consumir energfa, pero estamos dispuestos a asumir

nuestra responsabilidad en la medida de lo posible.

OBJETIVOS ALCANZADOS
EN 2023

Con lainiciativa Erlenbacher Goes Zero 2.0, nos estamos esforzando
por alcanzar el siguiente hito en toda nuestra empresa. Para ello, se
han analizado las cifras del gasto energético del afio 2023, y nuestra
intencién es responder por el impacto climdtico de nuestras sedes.
De este modo, ademads del consumo de aguay energfa, analizaremos
minuciosamente las cantidades y los tipos de residuos que genera-

mos y revisaremos los viajes de negocios con ojo critico.

LOS SIGUIENTES PASOS

Siempre es posible reducir los desperdicios. Para 2025, nos hemos
fijado el objetivo de evitar el desperdicio de 180 toneladas de
alimentos, es decir, jel peso de 72.000 tartas de manzana prémium!
Otro aspecto a destacar de la iniciativa Erlenbacher Goes Zero 2.0

es que los tres productos sea neutra en carbono de aquia 2025.




Objetivos
ecolégicos

MEDIO
AMBIENTE

* Los tres productos més im-
portantes de la marca Erlenbacher
seran neutros en carbono

* un 30 % menos de uso

de plasticos en compa-
racién con 2022

Consumo de energia
respecto a 2022

+‘0/()

T

Desperdicio de
alimentos
inferior al

AN\

Participacion en el proyecto REDD ADMPL
Portel-Para: compensacién

del 80 % de las emisiones autogeneradas
(1600 toneladas de CO?)

2021

Objetivos econémicos

ECONOMIA

* Desperdicio de alimentos

inferior al 4 % Objetivos sociales

SOCIALES

* Erlenbacher como
empleador atractivo

* Estrategia de nutricién

OBJETIVOS
IHASTA

2025

7’

Consumo de

()/ agua

0 en comparacion con 2022

L

del surtido r 0/
con caracteristicas - .3 0
nutricionales ‘
especiales
\ Evaluacion del
SOSTENIBILIDAD | (i3 del emplazamiento

2023 |

-_—

I 4
/

s

Neutralidad climatica
2022 mediante proyectos de compensacién?

Erlenbacher clima neutral en el sitio
para finales de 2022

Inicio del proyecto ”Strawberry Mika Zero*

2019

Instalacién de un sistema fotovoltaico
. ° ’
2020 en cooperacién con GGV

Utilizacién de energia renovable
Utilizacién de avellanas con certificacién del
UTZ Inicio del proyecto "Henne und Hahn“
(Gallinas y gallo)

2017

Creacién de un consejo de sostenibilidad
y un equipo de sostenibilidad:
Cinturén verde 2018

2018

Certificacién como primer fabricante de
productos horneados congelados segun la

Introduccién de un sistema electrénico de
gestion de la energia

2013

norma del ZNU Utilizacién de cacao con certifi-
cacion del UTZ Utilizacion de aceite de palma
con certificacién estandar SG de laRSPO

2015

Participacién enlared de eficiencia
energética del sur de Hesse

Utilizacién de la recuperacién de calor

2011

KLIMANEUTRALES
UNTERNEHMEN

certified by Fokus Zukunft

Klimaneutral durch Kompensation
mit Klimaschutzzertifikaten

)

Primera huellade carbono en la
industria de pasteleria

2012

Miembro del Centro de Administracién
Sostenible de Empresas (ZNU) (2008)
Primera revisién de la empresa en materia
de sostenibilidad

2010

13
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TARTA DE ALBARICOQUE Ol

=

8110216 of

Una nueva interpretacién de un pastel clasico: capas de bizcocho de
frutos secosy bizcocho color claro para una gran apariencia. Cubierto
por abundantes mitades de albaricoques. Un pastel con un sabor
afrutado maravilloso. Contenido en fruta: 35 %.

peso tamano

12 porciones
228cm|26cm

TARTA DE FRESAS e
8110628 &

Sobre una fina base de masa quebrada reposa una ligera base de
bizcochoy crema de pudding con nata. Encima una base de bizcocho
de cacao sobre la que se extienden arométicas mitades de fresas. Con
un acabado de glaseado para tartas y el borde decorado con avellanas
tostadasy picadas. Contenido en fruta: 29 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

peso por porcién porciones  udes/caja

1.570g @26 x aprox. 4,0 cm aprox. 131g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
5horas aprox.

TARTA DE MANZANA DELICIOSA Bl
8108611 O]

Sobre una deliciosa masa quebrada vegana reposa un jugoso relleno de
manzana coronado con rodajas de manzanay almendras en l[dminas. jUn
sabroso placer vegano —sencillamente delicioso!

Contenido en fruta: 68 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.250¢ @ 28 xaprox. 6,0 cm aprox. 188 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
7 -9 horas aprox.

2.150g @ 28 xaprox. 6,5 cm aprox. 179 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 14— 16 horas aprox.

TE,
NTERY

<
3
>
.

N
o qun°

4‘% [ z
TODOS LOS PRODUCTOS
CON ESTE SIMBOLO

PUEDEN PREPARARSE
RAPIDAMENTE ALHORNO
EN EL MICROONDAS.

17



TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS

TARTA DE CEREZAS CON STREUSEL DE ElER
MANTEQUILLA 8110499 C

iComo hecho en casa! Sobre una deliciosa masa quebrada hay una capa

de bizcocho claro. Toda la tarta estd rellena con un preparado de cerezas,

4cidasy dulces. Los streusel dorados al horno tienen un fino acabado con
gelatina. Contenido en fruta: 43 %.

peso tamafio

TARTA DE MANZANA CON STREUSEL DE Bl
MANTEQUILLA 8110439 (ele’

Sobre una base de pasta brisa crujiente hay un jugoso relleno a base
de manzana troceada. Cubierta con streusel dorados y un acabado de
glaseado paratartas.

Contenido en fruta: 63 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

peso por porcién porciones  udes/caja

1.700g @ 28 xaprox. 4,5 cm aprox. 142 g 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
7—8horas aprox.

18

2.000g @28 xaprox. 5,0cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 —22 °C) tarta entera
6 horas aprox.

TARTA DE CIRUELAS CON STREUSEL DE B
MANTEQUILLA 8110492 =

ilJugosoy lleno de sabor! Sobre una deliciosa masa quebrada reposa una
ligera base de bizcocho. La tarta estd cuidadosamente cubierta a mano
con medias ciruelas. Los streusel, dorados al horno, tienen un ligero
glaseado para frutas. Un sabor como hecho en casa.

Contenido en fruta: 52 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.800¢g @28 xaprox. 5,0cm

aprox. 150 g 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
7 —8horas aprox.



TARTA DE MANZANA CUBIERTA
8107754

Un manjar para los ojos y el paladar: Bajo una crujiente cubierta de
pasta brisa espolvoreada con azicar glasé reposa un jugoso relleno de
manzanas frescas. Refinado con una ligera nota de canela.

Contenido en fruta: 63 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.500¢g @ 28 xaprox. 6,0 cm aprox. 179 g 14 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera
7 horas aprox.

TARTA DE MANZANA CON STREUSEL ElEr
8100528 o]
Una base de pasta brisa rellena con manzanas frescas, con canelay

pasas sultanas. Cubierto con streusel de mantequilla. jMuy rico!
Contenido en fruta: 51 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

14 porciones 12 porciones
@28 cm @28cm|26cm

TARTA DE MANZANA PREMIUM %\?«E
8102840 i

Sobre una crujiente base de masa quebrada hay un relleno de manzanas
jugosas. Rodajas de manzana recién cortadas y las almendras laminadas
tostadas realzan la estética artesenal.

Contenido en fruta: 69 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
2.500g @ 28 xaprox. 5,5cm aprox. 208 g 12 4

Descongelacién: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
7 horas aprox.

TARTA DE MANZANA CON REJILLA el
DE PASTA BRISA 8107367 Bl

Unjugoso relleno de manzanas frescas sobre una crujiente base de pasta
brisa. Cubierta con unarejilla artesanal de pasta brisa y gelatina para
tartas. Contenido en fruta: 60 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.250¢ @26 xaprox. 3,5cm aprox. 104 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
4 horas aprox.

2.500¢ @ 28 xaprox. 6,0 cm aprox. 208 g 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
7 -9 horas aprox.
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TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS Y SIN PRECORTAR

TARTA DE QUESO Y NATA CON E%
MELOCOTON 8107360 E

La nueva versién de un clésico: la cremosa tarta de queso y nata con una
base de pasta brisa, cubierta con gajos de melocotén y recubierta con
gelatina. Contenido en fruta: 19 %.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

24004 @28 xaprox. 5,5¢cm aprox. 200 g 12 4

Descongelacién: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
7 horas aprox.

TARTA DE QUESO-NATA PREMIUM i
8104781 =

iUna delicia para el paladar! Una exquisita masa de queso hecha con
huevos y queso fresco, sobre una base crujiente de pasta brisa.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

2.150g @ 28 xaprox. 4,5cm aprox. 179 g 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
6 horas aprox.

TARTA DE QUESO-CREMA ZEBRA Bl
8105590 =

iClasica pero impresionante! Una deliciosa masa de queso elaborada con
exquisito queso fresco, natay huevos sobre una base crujiente de pasta
brisa de cacao oscuro. El marmoleado de la masa de queso oscuray clara
ofrece una perfecta decoracién “zebra”.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
2.2504g @28 xaprox. 4,5 cm aprox. 188¢g 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
6 horas aprox.
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12 porciones sin precortar
@28 cm @28cm|26cm

TARTA DE FRESAS e
8110490 &

Sobre una fina base de masa quebrada reposa una ligera base de bizcocho
y crema de pudding con nata. Encima una base de bizcocho de cacao sob-
re la que se extienden aromaticas mitades de fresas. Con un acabado de
glaseado paratartasy el borde decorado con avellanas tostadas y picadas.
Contenido en fruta: 29 %.

peso Male peso por porcién udes/caja
2.150g @28 xaprox. 6,5cm 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera aprox. 14— 16 horas.

TARTA DE QUESO FRESCO CON Ol
MANDARINAS 8100485 =

Unrelleno cremoso de queso fresco, natay huevos sobre una base crujien-
te de pasta brisa. Generosamente adornada con gajos de mandarinay una
aromaética cobertura de gelatina de frutas.

Contenido en fruta: 14 %.

peso Male peso por porcién udes/caja

2.150g @ 28 xaprox. 4,5 cm 14 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera
8 horas aprox.

TARTA DE QUESO-NATA i‘%‘ﬁ.@
8104002 =

Una capa de cremoso relleno de queso, elaborado con queso fresco, nata
y huevos, sobre una base crujiente de pasta brisa. No sélo sabe como
hecha en casa, también lo parece.

peso Male peso por porcién udes/caja
2.150g @28 xaprox. 4,5cm 14 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
6—7 horas aprox.

TARTA DE QUESO CREMOSO DE LA Cas
ABUELA 8105894 =l

iClésicay deliciosa!l Una masa de queso cremoso con huevos y queso
fresco tipo quark extendida sobre una pasta brisa grumosa.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

2.500¢g @ 26 xaprox.5,0cm 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
10 horas aprox.

21



crazy

cheesecake
club

‘DESCUBRE AHORA LA NUEVA
GENERACION CHEESECAKE!
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ENTRE PURA
LOCURAY
PLACER ABSOLUTO:

Los Cheesecakes estan en
boca de todos. A todo el mundo le
gusta en sus infinitas variedades.
En Erlenbacher hemos creado el

ERLENBACHER

ra
ch%.esze)é:ake

club

para dar cabida a los mejores
Cheesecakes; los mas pintorescos,
frescos, deliciosos y sorprendentes.
Solamente aqui encontrara
los Cheesecakes que
nunca habria imaginado.
iDéjese seducir!



CON NUESTROS
LOCOS CHEESECAKES
LA LOCURA
SE CONVIERTE EN
LA NUEVA
NORMALIDAD

¢QUE HACE QUE ESTOS
CHEESECAKES SEAN TAN
LOCOS?

Cuando se trata de Cheesecakes, los
consumidores son especialmente
Curiosos y quieren elegir entre una gran
variedad. El consumo de todo tipo de
Cheesecakes esta en auge a nivel mundial.
En el Crazy Cheesecake Club ponemos
en practica las ultimas tendencias:

Tendencia de la comida de fusion:
Creamos una nueva tarta
alucinante a partir de dos clasicos,
por ejemplo el Cheesecake
topped Apple.

Tendencia multisensorial:
Combinamos texturas cremosas
y crujientes en un solo
bocado: jPruebe nuestro
Caramel Brownie Cheesecake!

Tendencia de comida llamativa:
Las creaciones nunca vistas y
las coberturas inusuales son nuestra
especialidad: juna de ellas
es la Carrot Cake meets Cheesecream!

Tendencia vegana o basada en plantas:
Como estamos locos por las tartas,
hemos ido a por todas:
Completamente vegetal sin perder
un apice de sabor. {Nuestros
Creamy Cakes son
simplemente una locura!
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16 porciones
224 cm

f

DOS POR T € lol
UNO: - el

CHEESECAKE TOPPED APPLE maie
8110518 EF

Simplemente hemos combinado dos de las tartas mas queridas:
Cheesecake y tarta de manzana = jCheesecake topped Apple!
Una base crujiente con un relleno de cremoso queso aromatizado
con canela. Y como colofdn, crujientes rodajas de manzana
recién cortadas, una decoracion de azucar con canela y un
glaseado afrutado!

peso tamario peso por porcion porciones  udes/caja

1800g @24 xaprox. 50cm aprox. 112 g 16 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta
entera 5 horas aprox

'VNOV VYOO8 V1 30VH SON 3S
UNA LOCA FUSION:

CARROT CAKE MEETS CHEESECREAM
8110520 =

iEl sabor americano en su maxima expresion! Fusionamos dos
clasicos americanos rellenando una jugosa tarta de zanahoria con
un cremoso cheesecake y horneamos ambos. Todo cubierto

con un sedoso glaseado de queso fresco y nueces caramelizadas.
;Falta algo? Por supuesto: jLos hilos amarillos de chocolate para
darle ese toque de locura!

peso tamarnio peso por porcion porciones  udes/caja

1250g @24 xaprox. 45 cm aprox. 78 g 16 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 — 22 °C) tarta entera
5 horas aprox.

iLOS OPUESTOS
SE ATRAEN!

CHEESECAKE SALTED CARAMEL T
8110516 =

Elegir entre dulce o salado pertenece al pasado. jEn el Crazy
Cheesecake Club no hay dudas, solo puro y loco placer! jAqui

se fusiona lo que tiene que fusionarse! Una crujiente base de
crumble al cacao, una capa clara de queso y una capa de
Cheesecake con caramelo — como topping una salsa de caramelo
a la sal asi como trocitos de chocolate crujiente. jNo habra quien
se resistal

peso tamario peso por porcion porciones  udes/caja

1750 g @ 24 x aprox. 4,5 cm aprox. 109 g 16 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera
5 horas aprox
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14 porciones
2 24 cm

iPOR FAVOR, CARAMELO!

CARAMEL BROWNIE CHEESECAKE g
SUPREME 8108519 B

(Tiene un pedido caramelizado urgente? Ningun problema.
Aqui esta nuestro Cheesecake Supreme con brownie y
caramelo: con una base grumosa ligeramente salada, una
deliciosa crema de caramelo, jugosos dados de brownie

y crujientes nueces. Y todo sobre un cremoso relleno de
queso mascarpone con trocitos de chocolate. Ademas
esta completamente decorado con hilos de crema oscuros.
iDebemos habernos vuelto completamente locos!

peso tamario peso por porcion  porciones  udes/caja
1950¢g @ 24 x aprox. 5,5 cm aprox. 139 g 14 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera
6 horas aprox

LA DIVINA LOCURA:

BLUEBERRY CHEESECAKE SUPREME
8108523

Nuestro Cheesecake con su loco corazén de jugosos
arandanos y un afrutado preparado de arandanos volvera
locos sus sentidos. La crema de queso de mascarpone con
una base grumosa ligeramente salada le llevara al delirio.

peso tamario peso por porcion  porciones  udes/caja
1900g @24 xaprox. 50 cm aprox. 135 g 14 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera
5 horas aprox

as
uedado con ganas dem

Cheesecakes?

Escanee €l codigo QR para

descubr'\r todo o ‘ L
cher.

e ofrece Erlenba -

"'Se ha q

qu
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IVEGANAY v
REALMENTE CREMOSA! .Y

CREAMY RASPBERRY % VEGAN
CHEESECAKE — ALTERNATIVA VEGANA 8110594 0]

Vg,
. N

iIncreiblemente buena! Esta locura vegana de origen vegetal
tiene una base de masa quebrada con una suave nota a avellanas.
El cremoso relleno incluye deliciosas gotas de nuestro propia
elaboracion de frutas de frambuesa. Y con una rica cobertura de
frambuesas. jPura locural!

peso tamario peso por porcion  porciones  udes/caja

15759 @ 24 x aprox. 4,0 cm aprox. 112 g 14 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

iINCREIBLE,

ES VEGANA! :
EEsE “laserco®
CREAMY BLUEBERRY b .
CHEESECAKE — ALTERNATIVA VEGANA 8110581 E LI

Increiblemente cremosa y afrutada, deliciosa hasta el ultimo
bocado. Y, por supuesto, es vegana y de origen vegetal. Una base
de masa quebrada con una suave nota a avellanas. Relleno de
capas cremosas, azul y blanca, terminado con nuestra propia
elaboracion de frutas de arandanos. Y aun mas arandanos como
cobertura. jPuede parecer una locura, pero tiene un sabor
increible! No hay duda.

peso tamario peso por porcion porciones  udes/caja

15259 @ 24 x aprox. 4,5 cm aprox. 108 g 14 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
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TARTAS REDONDAS CLASICAS | PRECORTADAS ' .

TARTA DE QUESO AMERICANA
CON FRESAS 8102221 =

iEstilo americano — muy moderna! Una base crujiente tipicamente
americana rellena con una fina crema de queso extra cremosay con
aromaticas medias fresas.

Contenido en fruta: 22 %.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

1.450g @ 24 xaprox. 4,0 cm aprox. 121g 12 6

Descongelacién: A temperatura ambiente (21 —22 °C) tarta entera
8horas aprox.

TARTA DE QUESO CON DULCE DE LECHE
8105796

B

Una exquisita masa de queso extra cremoso arremolinada con dulce
de leche sobre una base tipicamente americana elaborada a base de
grumos de pasta brisa. Todo cubierto con una ligera capa de gelatina.
iUn placer irresistible!

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
1.450g @ 24 x aprox. 3,5 cm aprox. 121g 12 6

Descongelacién: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
4 horas aprox.

/0

TARTA DE QUESO CON FRAMBUESA %ﬁ
8103325 ]
Sobre una base de pasta brisa tipicamente americana, se encuentra

un queso extra cremoso marmoleado con mermelada de frambuesa.
jEl auténtico gusto americano en cada porcién!

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja
1.450g @ 24 xaprox. 3,5 cm aprox. 121g 12 6

Descongelacién: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
4 horas aprox.

TARTA DE QUESO CON LIMON e
8105795 =

Un cremoso relleno de queso fresco extra cremoso marmoleado con
una mezcla afrutada de limén sobre una base de grumos de pasta brisa,
tipicamente americana. Todo cubierto con una ligera capa de gelatina.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.450g @ 24 x aprox. 3,5 cm aprox. 121g 12 6

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
4 horas aprox.
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TARTA DE QUESO CON NATAY FRESA o
8106835

Un sabroso preparado de fresa marmoleado en una masa de queso
fresco doble crema sobre una deliciosa base de pasta brisa grumosa. Pe-
quefios “nidos” en el interior de la crema de queso, rellenos de delicioso
preparado de fresas y un atractivo disefio marmoleado le dan a esta tarta
un toque muy especial.

&
#mm

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

14 porciones 12 porciones
@24cm @24 cm

CREAM-CHEESECAKE "NEW YORK STYLE* %?ﬁz};‘?
8106837 =

Sobre una deliciosa base de pasta brisa en grumos se encuentra un
cremoso relleno de queso fresco doble crema con nata.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.0004g @ 24 xaprox. 4,5 cm aprox. 143 g 14 6

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera
6—8horasaprox.

TARTA DE QUESO ”ESTILO AMERICANO* %&3@
8101051 e

Sobre una base de grumos tipicamente americana hay un relleno de
queso fresco extra cremoso. jRealmente algo especial!

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.450¢g @ 24 x aprox. 4,0 cm aprox.121g 12 6

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
4 horas aprox.

1.9504g @ 24 x aprox. 4,5cm aprox. 139 g 14 6

Descongelacién: A temperatura ambiente (21-22 °C) tarta entera
5 horas aprox.

e

UN CLASICO SE
CONVIERTE
EN TENDENCIA

O} 01

[

O]
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MEJOR SIN
COMPLICACIONES:

TARTAS PLANAS

rujientes y espectaculares. Especialmente faciles
de manipulary calculadas al centimetro. Por todo ello, son

perfectas para servirlas como:

* Postres en un menu cerrado
* Tentempiés para las pausas

* Especialidad estrella de un bufé

Manipular nuestras tartas planas no requiere de mucho arte.
Por tanto, es exactamente lo que exige el mercado: manjares
rdpidas y sencillas. Las tartas planas muestran sus mayores
virtudes sobre todo en su manipulacién. Se descongelan
rdpidamente, son faciles de preparar, se mantienen frescas
y atractivas durante mucho tiempo, y son un complemento

perfecto a practicamente todas las ofertas gastrondmicas en

cualquier momento del dia.

TODO SON VENTAJAS,
;VERDAD?

Portodo ello, ofrecemos diversas tartas

planas todoterreno en versiones
afrutadas, como la tarta de frutos rojos,
¥ de manzana o de fresa, y nuestrajugosa
tarta de chocolate, decorada con
crujientes virutas de chocolate.
Con las sofisticadas coberturas,
la fruta crujiente y las deliciosas
cremas, estas tartas no solo
convencen por su aspecto

y su sabor, sino, sobre

todo, por su sencilla

versatilidad.

31



TARTAS REDONDAS | PRECORTADAS

TARTA DE MANZANA o)
8110830 =

Elsabor de unas rodajas de manzana frescas y jugosas nunca puede
fallar. Por ejemplo, podemos superponer las rodajas a la crema ligera que
recubre nuestra base crujiente de masa quebrada. Todo ello decorado
con una cobertura cautivadora. jUn postre para perder el mundo de vista!
Contenido en fruta: 32 %.

peso tamano

TARTA DE FRUTAS DEL BOSQUE E‘«ifﬂ
8110828 e

Elarte de latarta: paraelaborar nuestra tarta de frutos rojos, recubrimos
nuestra base crujiente con una delicada crema, la coronamos con una
mezcla de frutos del bosque... jy ya tenemos una auténtica obra maestra!
Contenido en fruta: 27 %.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

peso por porcién porciones  udes/caja

1.1504g @28 xaprox. 3,5cm aprox. 96 g 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
3 horas aprox.

TARTA DE CHOCOLATE ]
8101881 0]
Deliciosa crema de chocolate sobre una base de crujiente pasta brisa.

Cubierta con gelatina para tartas y decorada generosamente con rollitos
de chocolate amargo. jPlacer achocolatado!

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

11504 @28 xaprox. 3,5cm aprox.96 g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
3 horas aprox.

TARTA DE FRESAS
8102751
Una crema clara sobre una base de pasta brisa, cubierta con medias

fresasy gelatina de frutas. jUna verdadera exquisitez!
Contenido en fruta: 32 %.

e

=

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.300g @ 28 xaprox. 3,5¢cm

1.0004g @ 28 xaprox. 3,0cm aprox.83g 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.

82,

aprox. 1089 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera

8 horas aprox.



12 porciones sin precortar
28 cm|24cm 218 cm

X

TARTA DE ALMENDRAS, CACAHUETES Y DA
CARAMELO 8109593 =

jUna tentacién sin remordimientos de caramelo y frutos secos! En la
parte superior de las bases sin gluten de bizcocho de almendras
encontrards cacahuetes crujientes incrustados en una capa dulce de
caramelo, recubierto con unairresistible crema de nougat.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

950¢g @ 28 x aprox. 3,0cm aprox.79g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera
1 horaaprox.

TARTA DE CHOCOLATE %ﬁ SMARTIES® PARTY CAKE

8104881 B 8108417
iSeduccién de chocolate! Exquisito bizcocho al chocolate relleno con Una delicia de chocolate desde la masa hasta la decoracién: pastel
crema de chocolate. Recubierto de un glaseado con cacao y decorado marmoleado a base de bizcocho claro y oscuro con un disefio

con hilos de crema de nougat. marmoleado y cubierto con un glaseado al cacao y decorado con
SMARTIES®.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja peso tamano peso por porcién udes/caja
1.000g @ 24 xaprox. 5,0cm aprox.83g 12 6 4309 @ 18 x aprox. 5,0 cm 12 6

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —-22 °C) tarta entera Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 4 horas aprox.
4 horas aprox. Atemperaturaambiente (21 -22 °C) 2 horas aprox.




Barista

- . ' 8 ~ .-\ Ji%
La combmacwn de caFe perFecta para vender mas.
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Maridaje de aromas

para el momento de placer

perfecto

Los Barista CAKES se combinan perfectamente con los
finos sabores de las especialidades populares de café.
La pericia cafetera del barista se acompana de la

recomendacién de tarta a juego de los Barista CAKES.
La rueda de los sabores es una guia.

Lleve el placer de tomar un caféy
comerse un trozo de tarta a otro
nivel. Ofrezca a sus clientes
la combinacién perfectay
vera codmo su facturacién
también sube de nivel.

Erlenbacher

Passion & Cakes since 1973

INSPIRACIONES PARATU
NEGOCIO DE CAFE.

Barista

CARES

Frutos secos

Espresso Lung®

Superfood Coffee

Nuestras Barista CAKES

estan pensadas para

un uso rapido y flexible.
Son faciles de manipular: I/
precortadas, extraibles
individualmente, se
descongelan rapidamente,
son duraderas y no
dependen de la estacion.

48 h
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12 porciones
@24cm

I

8110126 CE;
Una cobertura de crema de leche de avena
blanca cubre esta tarta de platano con nueces.

BANANA WALNUT CAKE E%

Unajugosa base con platano, nuecesy crujiente de
avena, generosamente cubierto con una cobertura de
crema de leche de avena. Pistachos picados decoran

estatartaveganay sin derivados de palma.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

9804 @ 24 x aprox. 4,0 cm aprox.82g 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C)
tarta entera 2 horas aprox.

CHOCOLATE SALTED or)
CARAMEL CAKE s110131 &

Caramelo salado sobre una deliciosa tarta de

chocolate.

Una base de masa quebrada de cacao con una crema de
chocolate intensa, bolitas crujientes de caramelo salado
y encima una deliciosa crema de caramelo salado. Todo

cubierto con ralladura de chocolate y aztcar glasé.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.000g @ 24 xaprox. 4,0 cm aprox.83g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (21-22 °C)
tarta entera 2 horas aprox.

CHOCOLATE RASPBERRY CAKE %
8110122
Elegantes colores y la acidez de los frutos rojos
como contraste.

iEsta creacidn fundird su corazén pastelero! La base

de masa quebrada de cacao esta rellena con una suave y
fundente capa de crema de chocolate. Encima,
espol-voreados, crujientes trocitos de chocolate con

un preparado de frambuesa. Decorado con frambuesas

enterasy cubierta con gelatina para tartas transparente

para un acabado elegante.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.200g @ 24 x aprox. 4,0 cm aprox. 100 g 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21-22 °C)
tarta entera 2 horas aprox.
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REINVENTAR
NUESTRAS
TARTAS Y ELA
BORAR NUENAS
CREACIONES

S 1.0 QUIE NOS
CARACTERIZA.



MAS QUE
.. DELICIOSO:
“ PRODUCTOS

- HORNEADOS -
PLACER PLUS

Nuestros productos para necesidades

dietéticas especiales, de un vistazo.

\NTERN
& 2
5 3 TARTA DE ALBARICOQUE ]
. 8110216 B
k, o o
{4pEL cO
Una nueva interpretacién de un pastel clasico: capas de bizcocho de
VEGAN frutos secos y bizcocho color claro para una gran apariencia. Cubierto
por abundantes mitades de albaricoques. Un pastel con un sabor
afrutado maravilloso. Contenido en fruta: 35 %.
peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja
1.570g @26 xaprox.4,0cm aprox.131g 12 4
Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
5 horas aprox.
v \\ATER~4
% >
TARTA DE MANZANA DELICIOSA el R 3
8108611 E o .
ko o
{apgLCcO
Sobre una deliciosa masa quebrada vegana reposa un jugoso relleno de
manzana coronado con rodajas de manzanay almendras en l[dminas. jUn VEGAN

sabroso placer vegano —sencillamente delicioso!
Contenido en fruta: 68 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
2.250g @ 28 x aprox. 6,0 cm aprox. 1884 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
7 -9 horas aprox.
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BANANA WALNUT CAKE
8110126

Unajugosa base con platano, nuecesy crujiente de avena,
generosamente cubierto con una cobertura de crema de leche de

12 porciones 14 porciones
228 cm|26cm |24 cm @24 cm

TARTA DE ALMENDRAS, CACAHUETES Y g%?
CARAMELO 8109593 &

jUna tentacién sin remordimientos de caramelo y frutos secos! En la
parte superior de las bases sin gluten de bizcocho de almendras
encontrards cacahuetes crujientes incrustados en una capa dulce de
caramelo, recubierto con unairresistible crema de nougat.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

950¢g @ 28 xaprox. 3,0cm aprox. 79g 12 4

Descongelacién: A temperaturaambiente (21-22 °C) tarta entera

1 horaaprox.
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VEGAN

avena. Pistachos picados decoran estatarta veganay sin derivados

de palma.
peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja
980g @ 24 xaprox. 4,0 cm aprox.82g 12 4

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera
2 horas aprox.
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CREAMY BLUEBERRY
CHEESECAKE — ALTERNATIVA VEGANA 8110581

CREAMY RASPBERRY B -glil
CHEESECAKE — ALTERNATIVA VEGANA 8110594 B

ilncreiblemente buena! Esta locura vegana de origen vegetal tiene una
base de masa quebrada con una suave nota a avellanas. El cremoso
relleno incluye deliciosas gotas de nuestro propia elaboracién de frutas
de frambuesa. Y con una rica cobertura de frambuesas. jPura locura!

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

1.575g @ 24 x aprox. 4,0 cm aprox. 112 g 14 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

Increlblemente cremosay afrutada, deliciosa hasta el tltimo bocado.
Y, por supuesto, es veganay de origen vegetal. Una base de masa
quebrada con una suave nota a avellanas. Relleno de capas cremosas,

azuly blanca, terminado con nuestra propia elaboracién de frutas de SRR
ardndanos. Y ain mds ardndanos como cobertura. jPuede parecer una :? /‘%
locura, pero tiene un sabor incre(ble! No hay duda. > '—
- b . . A apelco™
peso tamario peso por porcién porciones  udes/caja £
1.525¢g @ 24 x aprox. 4,5 cm aprox. 108 g 14 4 VEGAN

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
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LAS TARTAS DE LA ABUELA

EN EL SURTIDO DE ERLENBACHER

iUna porcion extragrande para todos!

S
‘\P‘DA EN q&
O ‘Z& Con estos generosos trozos,

las tartas rusticas de la abuela

B OMAS LANDKUCHEN harén

las delicias de sus clientes.

38 cm

Estas tartas se preparan segﬁn las recetas
tradicionales: Con variedades de fruta que
crecen en el huerto de la abuela.

Las diferentes variantes se hornean de
forma artesanal y ristica.

Y eso es algo que no pasa desapercibido a
nuestra vista. iY a nuestro paladar!

* Tarta redonda de 38 cm de diametro.
Ahora en cuartos para una porcion mas
precisa y una oferta flexible.

* Nuevas y refinadas recetas, y mayor

contenido de fruta en casi todas las variantes.

 Atractivo embalaje: en la caja plegable

impresa.
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PUDIN DE SEMOLA CON
MANZANA

8110557

Como salido del horno de la abuela. Fina masa quebrada, cubierta con
una esponjosa mezcla de bizcocho con pudin de sémola y deliciosas capas de
manzanas. Rematado con glaseado para tartas.

peso tamano peso por porcion udes/caja

3150 ¢ 2 38 x aprox. 5,0 cm 16 1

Descongelacion: En el frigorifico (6 ~ 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.
A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera 4 horas aprox.
Precortadas en 4 partes.

8110561

iRequetebueno! Fina masa quebrada, cubierta con una esponjosa mezcla
de bizcocho de almendras y crema pastelera, y coronada con cerezas acidas
y dulces. Culminado con glaseado para tartas y decorado con almendras
tostadas y laminadas.

peso tamano peso por porcion udes/caja

3.300¢g 2 38 x aprox. 5,0 cm 16 1

Descongelacion: En el frigorifico (6 - 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera 5 horas aprox.
Precortadas en 4 partes.

STREUSEL DE SEMILLAS DE
AMAPOLA

8110565

Para los amantes de las semillas de amapola. Fina masa quebrada con un
sabroso relleno de semillas de amapola en la parte superior, cubierta con
crema agria y streusel de mantequilla.

peso tamano peso por porcion udes/caja

3.500¢g 2 38 x aprox. 4,0 cm 16 1

Descongelacion: En el frigorifico (6 - 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.
A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera 4 horas aprox.
Precortadas en 4 partes.

MERENGUE DE RUIBARBO

8110571

iComo hecho en casa! Jugosos trozos de ruibarbo sobre una deliciosa base de
crumble y bizcocho, cubierta con merengue crujiente.

peso tamano peso por porcion udes/caja

2900¢g @ 38 x aprox. 5,0 cm 16 1

Descongelacion: En el frigorifico (6 - 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera 5 horas aprox.
Precortadas en 4 partes.



STREUSEL DE CIRUELAS

8110563

Exactamente como lo horneaba la abuela. Fina masa quebrada, encima un
bizcocho de levadura y una jugosa masa pastelera cubierta con abundantes
mitades de ciruelay espolvoreada con un delicioso streusel de mantequilla.

peso tamano peso por porcion udes/caja

3150¢g 2 38 x aprox. 5,0 cm 16 1

Descongelacién: Enel frigoriﬁco (6 - 7°C) tarta entera 12 horas aprox.
A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera 5 horas aprox.
Precortadas en 4 partes

QUESO Y ALBARICOQUE

8110567

Una espléndida tarta de queso de gran tamafo con albaricoques como sacada
del horno de la abuela. Fina masa quebrada, mitades de albaricoque colocadas
encima, cubierta con una deliciosa mezcla de crema y queso.

peso tamano peso por porcion udes/caja

3.700¢ 2 38 x aprox. 3,5 cm 16 1

Descongelacion: En el frigorifico (6 - 7 °C) tarta entera 12 horas aprox.
A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera 5 horas aprox.
Precortadas en 4 partes.

PUDIN DE ARANDANOS

8110569

iUn clasico! Deliciosa base de crumble y bizcocho, coronada con una fina
crema pastelera con sabor a arandanos y cubierta con arandanos afrutados.

peso tamano peso por porcion udes/caja

3.400¢ 2 38 x aprox. 4,5 cm 16 1

Descongelacion: En el frigorifico (6 ~ 7 °C) tarta entera 11 horas aprox.
A temperatura ambiente (21 - 22 °C) tarta entera 4 horas aprox.
Precortadas en 4 partes.
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NUESTRAS TARTAS RECTANGULARES

DINERSIDAD TLINITTADA
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20 porciones | 28 x38 cm
porcién 5,6 x 9,5 cm

PLANCHA DE CEREZA Y STREUSEL %
8110669 &

Horneado con un suave y esponjoso bizcocho, cubierto con cerezas
dulcesy acidas y streusel crujientes. Huele deliciosamente cuando se
sirve recién salido del horno.

Contenido en fruta: 32 %.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja

1.800g 28x38xaprox.3,5cm aprox.90 g 20 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
3 horas aprox.

PLANCHA MARMOLEADA DE CEREZA %&E«E
8110666 ]

Una esponjosa masa de bizcocho claro-oscuro envuelve aromaticasy
jugosas cerezas. Cubierta con gelatina de fruta para tartas.
Contenido en fruta: 26 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja D)
1.850g 28x38xaprox.3,5cm aprox.92 g 20 3 mi% .é
2 Q

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera ‘ICE,TEO“’

3 horas aprox.

PLANCHA DE CEREZA-RUIBARBO i
CODIGO 8110659 =

Mezcla afrutaday jugosa de cerezasy trozos de ruibarbo envuelta en
un bizcocho ligero. Cubierta con gelatina de frutas y espolvoreada con
azucar perlado.

Contenido en fruta: 28 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.800g 28x38xaprox.4,0cm aprox. 90 g 20 3

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
4 horas aprox.
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PLANCHAS | PRECORTADAS
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PLANCHA DE CIRUELA CON STREUSELDE ~ EE
MANTEQUILLA 8110660 cl

iUn dulce tradicional! Una capa de ciruelas cortadas en mitades, dulces
y ligeramente dcidas, con streusel dorados y crujientes que, cubiertos de
gelatina, brillan sobre una base de pasta quebrada.

Contenido en fruta: 51 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

PLANCHA DE RUIBARBO-FRESA %
Y STREUSEL 8110664 =

Jugosos trocitos de ruibarbo y fresas arométicas, dentro
de un bizcocho, yacen sobre una base crujiente de pasta
brisa. Una cobertura de streusel de mantequilla redondea
la experiencia para el paladar. Contenido en fruta: 28 %.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja

ot

2.750g 28x38xaprox.4,0cm aprox. 137 g 20 3

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
7 horas aprox.

46

2.400g 28x38xaprox.4,0cm aprox. 120 g 20 3

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
4 horas aprox.

;@ |

PLANCHA DE AMAPOLAY STREUSEL Bk

8110663 %ﬁg

Deliciosa crema con semillas de amapola sobre una capa de bizcocho
claro. Toda la tarta va cubierta con streusel de mantequillay aztcar
glasé.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.350g 28x38xaprox.3,5cm aprox. 117g 20 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
5 horas aprox.



PLANCHA DE QUESO Olre0)
8110661 @

jUn sabor casero! Clasica pastaflora con una sabrosa masa de queso
preparada a partir de huevosy requesén fresco. Dorados al horno y con
una decoracién artesanal. jUn must en cualquier surtido!

peso Male peso por porcién porciones  udes/caja

20 porciones | 28 x38 cm
porcién 5,6 x 9,5 cm

PLANCHA DE QUESO Y MANDARINA %&E@
8110665 =

Una base de pasta brisa rellena con una deliciosa masa de queso,
decorada con aromaticos gajos de mandarina. Cubierta con
gelatina paratartas.

Contenido en fruta: 15 %.

peso Male peso por porcién porciones  udes/caja

3.100g 28x38xaprox.3,5cm aprox. 155g 20 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera

6 horas aprox.

3.200g 28x38xaprox.3,5cm aprox. 160 g 20 3

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
8 horas aprox.




PLANCHAS | PRECORTADAS

PLANCHA DE MANZANA CONSTREUSEL ~ B&%
DE MANTEQUILLA 8110658 Ok

Unajugosa capa de trozos de manzana frescay pasas sobre un lecho
de deliciosa pastaflora. Este clasico afrutado se corona con rodajas de
manzanay gruesos streusel de mantequilla dorados al horno.
Contenido en fruta: 66 %.

peso tamano

20 porciones | 28 x38 cm

porcion 5,6 x 9,5 cm

TARTA DE MANZANA CUBIERTA Bl
8110667 0]

iTodo un clasico con manzanas frescas! Una refrescante capa de man-
zanas corona una esponjosa base de masa quebrada. El aterciopelado
azucar glasé complementa el sabor ligeramente acido de esta tarta.
Contenido en fruta: 59 %.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

peso por porcién porciones  udes/caja

3.300g 28x38xaprox.4,0cm aprox. 165g 20 3

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
8horas aprox.

- 9
2 QL
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”OLA DEL DANUBIO* Bl
8110656 B
Jugosas cerezas mezcladas en un bizcocho bicolor. Encima una

crema de leche cubierta con un glaseado al cacao con un disefio
en forma de olas.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

3.150g 28x38xaprox.4,0cm aprox. 157 g 20 3

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
6 horas aprox.

PLANCHA DE CHOCOLATEY COCO il

i)
8110668 [If

jEsta tarta desborda ambiente caribefio! El relleno claro de coco
atraviesa la deliciosa masa de bizcocho achocolatada. Cubierta
completamente con ralladura de coco. jUna composicién estupendal

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.200g 28x38xaprox.4,0cm aprox.110g 20 3

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.
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2.400g 28x38xaprox.4,0cm aprox. 120 g 20 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.



LA COMODIDAD
XS NS IMPORTANTI
QUE EL TAMANO

or desgracia, con el estrés del dfa a dia, el clasico
momento de sentarse a comer con otras personas suele
pasar a un segundo plano, incluida la sobremesay los
postres. Sin embargo, la gente no quiere renunciar al placer:
cada vez se pica méds entre horas, independientemente de
la ocasion, lahoray el lugar. Esto plantea nuevos retos al
mercado. Cada vez cobran mas protagonismo las porciones
mds pequefias y las formas de consumo flexibles. Las perso-
nas que pican entre horas con mayor frecuencia necesitan
mas variedad; de lo contrario, pronto pueden sentir que
estan cayendo en la monotonia. En Erlenbacher, tras darnos
cuenta de ello, hemos adaptado nuestro surtido en 2023:
por ejemplo, hemos modificado nuestro tamafio cldsico de
panader{a, pasando de 16 a 20 porciones. De este modo, las

porciones tienen un tamafio mas atractivo, son mas faciles

de manipular y pueden utilizarse de maneras mas diversas.

NUESTRAS PORCIONES
DE TARTA SE ADAPTAN
A CADA OCASION

Elresto de porciones de tarta también estan disponibles

OM@W en tamarios adaptados a la vida moderna: desde la
LAS PORC'ONES pequefa porcidn para catering y postres (4,6 x 4,7 cm)
EN TAMANO hasta el practico corte de cafeteria (4,7 x 7 cm),
ORIGINAL FIGURAN
EN LA PAGINA 87

pasando por la cldsica porcién para hosteleria
(4,7 x9,5 cm), hay todo tipo de opciones para que todo
el mundo pueda disfrutar de las tartas de la manera

mas facil y diversa posible, tanto usted como sus clientes.



PLANCHAS | PRECORTADAS

”OLA DEL DANUBIO“ Bl
8104282 B

Jugosas cerezas acidas introducidas en un esponjoso bizcocho bicolor,
claroy oscuro, y cubiertas con una deliciosa crema de leche. El disefio en
forma de olas del glaseado al cacao se hace de forma artesanal.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

1.000g 19x28xaprox.4,0cm aprox.83g 12 6

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.

PLANCHA DE DOBLE CHOCOLATE o]
8105692

Un jugoso bizcocho de chocolate relleno con una seductora crema
de chocolate fundante. Generosamente cubierta con un topping de
chocolate crujiente y veteado de nougat.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.000g 19x28xaprox.4,0cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.

8104281 0

Ligero bizcocho claro con abundantes trozos de manzana. Este sabor
extraordinario se completa con canela, azicar en polvo y almendras
laminadas.

Contenido en fruta: 40 %.

. 9%
fé W PLANCHA DEMANZANADELAABUELA  Z5E

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.000g 19x28xaprox.4,5cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
3 horas aprox.

PLANCHA DE MANZANA F'.ié‘ﬂ
8110626 =

iSimplemente el mejor! Un bizcocho ligero y esponjoso recubierto de
jugosos trozos de manzana. Espolvoreado con azucary canelay cubierto
con un glaseado afrutado. Sin aceite de palma.

Contenido en fruta: 41 %.

@"\NTEM"»

2 )
peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja ;v ?;
1.300g 19x28xaprox.4,5cm aprox. 108 g 12 4 0 0

b, o o

g cO
Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera o

VEGAN

3 horas aprox.
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12 porciones | 19 x 28 cm D
porcién 4,7 x9,5cm
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VEGAN

RECTANGULOS DE PLATANO Y GROSELLA  E:ifE
8109043 =

La masa de bizcocho vegano de platano estd llena de nueces crujientesy
encima grosellas rojas. Como acabado una mezcla de avellanas, nueces,
almendrasy copos de avena. Sin aceite de palma.

Contenido en fruta: 26 %.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

1150g 19x28xaprox.3,5cm aprox. 96 g 12 6

Descongelacién: A temperatura ambiente (21 —22 °C) tarta entera

3 horas aprox.

X ¢

BROWNIE DE FRAMBUESA %ﬁ
8109045 =

Una base de bizcocho sin gluten lleno de chocolate y remolacha le dan
la tipica consistencia del brownie. Sobre esta base suave hay pipas de
girasoly de calabaza, avellanas, almendrasy frambuesas.

Contenido en fruta: 9 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.050g 19x28xaprox.2,5cm aprox.88g 12 6

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 —22 °C) tarta entera

3 horas aprox.
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PLANCHA DE CREMAY STREUSEL %.%?
8107545 &

iSencillamente exquisita! Bizcocho claro relleno con una deliciosa crema
de yogur. Cubierto con streusel dorados.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
2.100g 28x38xaprox.4,0cm aprox.88g 24 3

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera

3 horas aprox.

24 porciones | 28 x38 cm

porcién 4,7 x9,5cm

PLANCHA DELIMON %
8109551 =

Una base de muffin enriquecida con una deliciosa crema de limén y co-
ronada por azucar glasé. {Siempre se puede mejorar un poco mas lo que
ha sido bueno siempre! Sin aceite de palma.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

1.500g 28x38xaprox.3,0cm aprox. 63 g 24 3

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.



48 porciones | 28x38 cm
porcion 4,6 x4,7 cm

BROWNIE B
8107856 =

jUn clédsico en formato tentempié! Una masa oscura de bizcocho atra-
vesada por una exquisita crema de chocolate, decorada con trocitos de
NuUecesy aros 0SCuros.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja

2.050g 28x38xaprox.4,0cm aprox.43 g 48 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.

PLANCHA DE MANZANA DE LA ABUELA ey
8104841 I

Deliciosos y afrutados gajos de manzana sobre una ligera masa de
bizcocho. Canela, azticar glasé y almendras fileteadas redondean su
extraordinario sabor. Contenido en fruta: 40 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.800g 28x38xaprox.4,0cm aprox.38g 48 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (2122 °C) tarta entera
3 horas aprox.

PLANCHA DE QUESO Y FRAMBUESAS %ﬁ
8104840 =

Una mezcla afrutada de frambuesas atraviesa un cremoso relleno de
queso. Toda esta delicia sobre una base de crujientes grumos de masa

brisa.
peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja
2.350g 28x38xaprox.3,0cm aprox.49 g 48 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —-22 °C) tarta entera
6 horas aprox.
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BIROW N,

EL POSTRE ESTRELLA
DEL MOSTRADOR

os brownies nunca fallan. ;Cémo estamos tan
seguros? Porque lo hemos preguntado.
Elbrownie, quizas la especialidad horneada més popular de
Estados Unidos, es uno de los postres favoritos de todo el
mundoy se ha convertido en una parte integral de muchas
cafeterias. Al29 % de los encuestados les gusta acompanarlo
de un café o lo prefieren en su versién con frutos rojos?.
Sencillamente, los brownies no pueden faltar en ninguna
carta, ya que resultan deliciosos en todas sus variantes,

también en combinacidn con frutos del bosque o con un

cremoso helado de vainilla para el postre.

jATODO EL MUNDO LE
ENCANTAN LOS BROWNIES!

Ya sean con mucho chocolate, untuosos o mas bien amar-

gos, nuestros brownies son exquisitos en cualquier versién.

Le ofrecemos creaciones con ingredientesy

texturas sorprendentes. Ademas, las porci- SUGERENCIA
ones individuales pueden descongelarse DE MINI

en el microondas y servirse calientes, BOCADOS
segln las necesidades del negocio. Of=10
-

Sila corta en porciones pequefias, esta
crujiente delicia de chocolate también es [=]
perfecta como tentempié para llevar.

iDescubra lo versétiles que son nuestros brownies!

3En base a: tastewise estudie junio 2022:
https://Tastewise.io/foodtrends/brownie;Al-Driven Platform for Food Innovation



16 porciones | 19 x 28 cm
porcién 4,7 x 7 cm

BROWNIE %
8105658 B
Un bizcocho oscuro cubierto con tiras de deliciosa crema de chocolate.
Decorado con trocitos de nuecesy con un disefio de aros oscuros.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja
1.000g 19x28xaprox.4,0cm aprox. 63 g 16 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.

, 44V L7
Jr e =

CARAMEL NUT BROWNIE Ol
8108552 R

El més salvaje de nuestros brownies: sabrosos daditos de brownie,
nueces crujientes y crema de caramelo sobre un jugoso y delicioso
bizcocho de chocolate, decorado con hilos de chocolate oscuro.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1100g 19x28xaprox.3,0cm aprox. 69 g 16 3

Descongelacién: Atemperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.

BROWNIE DE NUECES PACANAS s
8110504 O

Eljugoso brownie estd cubierto con una sedosa crema de cacao.
La verdadera experiencia brownie es completada con trozos de nuez
pecany finas virutas de chocolate blanco. Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja
1.000g 19x28xaprox.4,0cm aprox. 63 g 16 6

Descongelacién: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.
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MAS QUE
DELICIOSO:
PRODUCTOS

HORNEADOS
PLACER PLUS

Nuestros productos para necesidades
dietéticas especiales, de un vistazo.
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VEGAN
PLANCHA DE MANZANA ?.ié‘ﬂ
8110626 =

iSimplemente el mejor! Un bizcocho ligero y esponjoso recubierto de
jugosos trozos de manzana. Espolvoreado con azucary canelay cubierto
con un glaseado afrutado. Sin aceite de palma.

Contenido en fruta: 41 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

et
S e
ﬁ‘%‘_
.-.l'-..h
PLANCHA DELIMON A
8109551 O]

Una base de muffin enriquecida con una deliciosa crema de limén y co-
ronada por azucar glasé. {Siempre se puede mejorar un poco mas lo que
ha sido bueno siempre! Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.300g 19x28xaprox.4,5cm aprox. 108 g 12 4

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera
3 horas aprox.
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1.500g 28x38xaprox.3,0cm aprox. 63 g 24 3

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 -22 °C) tarta entera
2 horas aprox.
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24 porciones | 28 x38 cm D 12 porciones | 19 x 28 cm D
porcién 4,7 x9,5cm porcién 4,7 x9,5cm

RECTANGULOS DE PLATANO Y GROSELLA  Eif®

8109043 =

La masa de bizcocho vegano de platano estd llena de nueces crujientes y

encima grosellas rojas. Como acabado una mezcla de avellanas, nueces,

almendrasy copos de avena. Sin aceite de palma. ‘b@\«‘HTER’V-:,/
Contenido en fruta: 26 %. 5/ O‘,;
peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja \ r, o o y

“apgL O
1.150 19 x 28 xaprox. 3,5cm aprox. 96 12 6
: P POy 9 VEGAN

Descongelacion: A temperatura ambiente (21 -22 °C) tarta entera

3 horas aprox.

N G é y ég

NUESTRA FRUTA
SE PROCESA
CUIDADOSAMENTE
A MANO

B
. x ]

BROWNIE DE FRAMBUESA %
8109045 =

Una base de bizcocho sin gluten lleno de chocolate y remolacha le dan
la tipica consistencia del brownie. Sobre esta base suave hay pipas de
girasoly de calabaza, avellanas, almendrasy frambuesas.

Contenido en fruta: 9 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.050g 19x28xaprox.2,5cm aprox.88g 12 6

Descongelacion: A temperaturaambiente (21 —-22 °C) tarta entera

3 horas aprox.
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PLANCHA DE FRESA, FRAMBUESAY YOGUR Eif®
8106026 O

Nata con yogur arremolinado con un preparado de fresas entre dos
capas de bizcocho claro. Cubierta completamente con aromaticas fresas
y frambuesas y glaseada con gelatina. Contenido en fruta: 23 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

12 porciones | 19,5 x29 cm

porcién 4,8 x 9,8 cm

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON IE‘ il
FRAMBUESAS 8103268 (e

Un relleno de queso fresco y nata entre dos capas de bizcocho. Genero-
samente decorado con arométicas frambuesas y una capa de gelatina de
frutas. {Seductoramente delicioso!

Contenido en fruta: 17 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

2.000g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.167g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

(,LUTEIV .
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PLANCHA DE FRESAS CON CREMA DE LECHE %
8103250 O

Entre dos capas de bizcocho hay una nata ligera con crema de lechey
fresas. Todo ello recubierto con medias fresas cubiertas con gelatina de
frutas. jUn placer refrescante!

Contenido en fruta: 24 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.000g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.167g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATACON  Ei#f!
FRESA SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** 8108737 HIE:

Un ligero relleno de queso y nata con bajo contenido en lactosa** reposa
entre dos capas de bizcocho sin gluten. Recubierto generosamente con
mitades de fresas arométicas y glaseado con gelatina. Sin aceite de
palma. Contenido en fruta: 22 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

2.000g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

** Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g

2.050g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.171g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera aprox. 10 horas.

4
g ?Z' E
eerres”
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PLANCHAS DE NATA | PRECORTADAS

PLANCHA DE FRUTOS DEL BOSQUE CON %
CREMA DE LECHE 8106089 (=3

Un refrescante relleno a base de natay crema de leche y un disefio mar-
moleado con puré de ardndanos. Cubierto con una mezcla afrutada de
moras, grosellas rojas, frambuesas y fresas.

Contenido en fruta: 20 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja
2.000g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox. 167 g 12 4
@/ &
@ [ é Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
2, 4 &
ROTHAY

PLANCHA DE FRUTOS ROJOS Y SKYR i
8109471 O

Una cremosa nata de vainillay skyr decorada con frescos y afrutados
ardndanosy frambuesas, con un acabado de pipas de girasol y calabaza
y avellanas picadas. Todo esto encima de una base de almendras sin
gluten. Sin aceite de palma.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja y
14509 19,5x29xaprox.4,5cm  aprox. 1214 12 4 /4 z
&
Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 8 horas aprox. J>/V G\W©
PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
ARANDANOS SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** %
8108733 Bl
Entre dos capas de bizcocho sin gluten, reposa un relleno de queso
frescoy nata con bajo contenido en lactosa**. Recubierto de ardndanosy
gelatina para tartas afrutada. Sin aceite de palma.
Contenido en fruta: 18 %.
QWTEN
\e b‘}' ~ .z . d / .
3 2 peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja
% §’ 1.950g 19,5x29xaprox.55cm  aprox. 163 g 12 4
o °<$
TENID

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

PLANCHA DE CEREZA ”SELVA NEGRA* :E'" 45
8103580 e

Entre dos capas de bizcocho oscuro hay un relleno a base de nata,
aguardiente de cerezasy un preparado de cerezas dcidas. Todo cubierto
con nata enriquecida con aguardiente de cerezas y decorado con
chocolate rallado. Contiene alcohol.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
&
1.500g 19,5x29xaprox.5,5cm  aprox.125g 12 4 m‘i%s .5
2 3
L - . % <
Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 10 horas aprox. 4CEITE°‘°
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12 porciones | 19,5 x29 cm D
porcién 4,8x 9,8 cm ‘

TARTA MULTIFRUTA o)
8110631 (O

Unatarta que atrae todas las miradas en la vitrina. Exuberantemente
cubierta con gajos de melocotén y mandarina, trozos de pifia, mitades de
fresa, ardndanosy grosellas rojas. Debajo se encuentra la deliciosa crema
de queso entre dos esponjosas bases de bizcocho. Sin aceite de palma.
Contenido en fruta: 29 %.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja
1.800g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox. 150 g 12 4
& Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
5 &
“Cerre®

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATACON  EfaEl

MANDARINAS 8103269 =

Entre dos capas de bizcocho va dispuesta una deliciosa mezcla de

queso fresco-nata. Todo ello recubierto generosamente con gajos de

mandarinay con gelatina de frutas.

Contenido en fruta: 23 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja 4
2.000g 19,5x29xaprox.5,5cm  aprox.167 g 12 4 9 ‘é‘

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 9 horas aprox. 405!1’?-0‘0

e

WWWé .
Mz%/

e PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON

b MELOCOTON SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** %
T 8108744 &

-, f f s
1\.‘ Un relleno de queso y nata con bajo contenido en lactosa** reposa entre
dos capas de bizcocho sin gluten. Cubierto generosamente con daditos

V/"' de melocotdny gelatina para tartas. Sin aceite de palma.

w.l Contenido en fruta: 20 %.
QWVTEN
- ! L peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

v /% 2.000g 19,5x29xaprox.5,5cm  aprox. 167 g 12 4
ONTE““’ & Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera aprox. 10 horas.

\E
o ‘9’4«
(ACTOC’V.

%

** Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g
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PLANCHAS DE NATA | PRECORTADAS

PLANCHA DE CACAO Y NATA Ol
SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** 8108746 =

Entre dos capas de bizcocho oscuro sin gluten descansa un relleno de
chocolate y nata con bajo contenido en lactosa**. Atrae las miradas
gracias a la decoracién ondulada de la superficie. Sin aceite de palma.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

PLANCHA DE MIEL CON ALMENDRAS g%
8110212 ]

Una base de masa de levadura cubierta con una deliciosay ligera
crema de vainilla. Su capa de almendras convierte esta plancha en una
auténtica exquisitez. jRealmente sensacional!

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

1.300g 19,5x29xaprox.5,0cm  aprox. 108 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE TIRAMISU ElA
8109012 =

Entre capas de delicioso bizcocho de soletilla bafiado en café
moca, una deliciosa crema de mascarpone. El disefio de olas esta
espolvoreado con cacao en polvo. Disfrutar como en Italia.
Contiene alcohol.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.400g 19,5x29xaprox.5,0cm  aprox.117g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

(,\—“TEIV .
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PLANCHA DE LATTE MACCHIATO Bz
8104782 O

Un relleno de nata al café con avellanas cubiertas de chocolate
entre dos capas de bizcocho oscuro. Y encima, nata con sabor a
vainilla. Las porciones de tarta estdn decoradas con ralladuras de
chocolate oscuroy blanco.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja

1.150g 19,5x29xaprox.5,0cm aprox. 96 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
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1.500g 19,5x29xaprox.5,0cm  aprox. 125g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

** Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g



12 porciones | 19,5x29 cm

porcién 4,8 x 9,8 cm

PLANCHA CRUJIENTE DE FRAMBUESA- O 0]
ARANDANO 8108945 (<18

Una crujiente base clara cubierta de un relleno de crema de yogur
marmoleado con un preparado de ardndanos. Encima una ligera capa
de muffin de chocolate cubierta con frambuesas y glaseado de gelatina.
Contenido en fruta: 20 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

2.100g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.175g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

6@#05 ¢

/

PLANCHA DE CEREZA Y CHOCO-CRISP B '?';
8106090 Dl

Una base crujiente de choco-crisp cubierta con una deliciosa crema mar-
moleada claray oscura. Encima una ligera capa de muffin de

chocolate cubierta con una mezcla de cerezas dulces y cidas. Una expe-
riencia crujiente y afrutada. Contenido en fruta: 24 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.100g 19,5x29 xaprox. 6,0 cm aprox. 1759 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

PLANCHA CRUJIENTE Y CREMOSA DE E;%
NUECES 8108947 o

Sobre una base crujiente de bizcocho con nueces se encuentra una ligera
y suave crema de vainillay nueces con nueces picadas. Todo decorado
con una crema de cacao y trocitos de nueces caramelizadas. Una delicia
crujiente.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.500g 19,5x29xaprox.5,0cm  aprox.125g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

W&

(msye

ACABADO DE

PLANCHA CRUJIENTE

DE FRAMBUESA-
ARANDANO
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L.\ EVOLUCION
DE LA NATA

isfrutar de una porcién de plancha o pastel con nata
fresca nunca pasa de moday, para muchas personas, no
puede faltar a la hora del postre. Sin embargo, cada vez son
més populares también otras preparaciones, sobre todo
cuando hablamos de la nutricién conscientey la tendencia
vegana. En este sentido, hay dos novedades que resultan

especialmente interesantes:

lo Natas enriquecidas: los productos de nata clasicos

.
2 e Natas vegetales: en lugar de nata convencional, en

64

adquieren una textura més ligera cuando esta se

combina con yogur o skyr.

las recetas se utiliza nata vegana o elaborada con

ingredientes de origen vegetal.

UNA GAMA EN LINEA CON
LAS TENDENCIAS

Llevamos afios ofreciendo planchas y pasteles elaborados con

nata enriquecida con yogur. Seguimos desarrollando nuestros

. productos constantemente para satisfacer los deseos del
é " 50/ consumidor actual. El porcentaje de fruta fresca, las

5M 7 crujientes semillas y el cuidado aspecto de nuestros

productos con nata enriguecida hacen que sean de

HACEMOS l , s [eras d t
as opciones con nata mas ligeras de nuestra gama.
NUESTRA PROPIA 3
Por supuesto, también ofrecemos muchos productos
iEnk isit incl t laborad
exquisitos que incluyen nata vegana o elaborada con
SIN LACTOSA

ingredientes de origen vegetal.

LY
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PLANCHAS DE NATA | PRECORTADAS
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12 porciones | 19,5 x29 cm

porcién 9,6 x9,7 x 13,7 cm

TRIANGULOS DE ARANDANOS CON CREMA 5‘%‘5
DE LECHE 8108660 ]

Entre una capa de bizcocho claray otra oscura reposa un relleno de nata
y crema de leche con nidos de nata, vainilla y arédndanos. Recubiertos de
arandanos arométicos y glaseados delicadamente con gelatina.
Contenido en fruta: 21 %.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja

1.700g 19,5x29xaprox.5,5cm  aprox. 142g 12 4

Descongelacioén: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

. WW”MW i

TRIANGULOS DE FRAMBUESA, QUESO %ﬁ
Y NATA 8107370 (e

Exquisita crema de queso fresco y nata entre dos esponjosas capas de

bizcocho. Cubiertas generosamente con aromaticas frambuesas y gela-
tina afrutada para tartas.
Contenido en fruta: 17 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

2.000g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

%
RTIAY
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TRIANGULOS DE FRESAS CON CREMADE S
LECHE 8107372 G

Entre dos capas de bizcocho reposa una ligera nata con fresas y crema
de leche. Todo cubierto con aromaticas medias fresas y con gelatina para
tartas. jUn placer celestial!

Contenido en fruta: 23 %.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja

2.000g 19,5x29xaprox.6,0cm aprox. 167 g 2 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.



12 porciones | 19,5x29 cm D
porcién 4,8 x 9,8 cm
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VEGAN

PLANCHA DE FRESAS %
8109523 o]

Una crema vegana de fresas encima de una base oscura de muffin
envuelve daditos de fresay una crema ligera. Crujientes lentillas de
chocolate y un preparado afrutado de fresa seducen todos los

sentidos.
peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
1.550g 19,5x29xaprox.5,0cm  aprox. 1299 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

?%Erre"é
PLANCHA DE FRESAS CON NATAY %%?
E:

CREMA DE YOGUR 8104291

Aromdticas medias fresas y daditos combinadas con una refrescante
nata con crema de yogur sobre una base de bizcocho y con un acabado

de gelatina para tartas.
Contenido en fruta: 37 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.350g 19,5x29xaprox.4,0cm  aprox.113 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 9 horas aprox.

67



PLANCHAS DE NATA | PRECORTADAS

PLANCHA DE MIEL CON ALMENDRAS %
8108613 Ot

Delicioso pudin de nata entre dos capas claras. Recubierto por una masa
de almendras. jEste clasico no puede faltar en ningin mostrador!

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.050g 19,5x29xaprox.3,5cm aprox.88g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

PLANCHA DE MOUSSE DE CHOCOLATE E&E
8104294 =

Una composicidn irresistible de mousse de chocolate blanco y oscuro,
delicadamente mezclado con un disefio marmoleado sobre una base de
bizcocho oscuro y una decoracién Unica.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.000g 19,5x29 xaprox.3,5cm aprox.83g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
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12 porciones | 19,5 x29 cm D
porcién 4,8x 9,8 cm ‘

PLANCHA DE FRAMBUESA Y QUESO g%
FRESCO 8105690 B

Una fresca combinacién de jugosas frambuesas y una ligera y suave
masa de queso fresco sobre una base de fino bizcocho. Todo cubierto con
gelatina para tartas.

Contenido en fruta: 28 %.

peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja

1.350g 19,5x29xaprox.4,0cm  aprox.113 g 12 6

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 9 horas aprox.

MW

@@W%@ [ [

PLANCHA DE QU ESO FRESCO Y NATA s
CON MANDARINAS 8106716 CJ

Un refrescante clasico de nata en una moderna presentacion. Sobre
una capa de bizcocho se fusionan gajos de mandarina con una crema de
queso y una delicada salsa de mandarina para crear una cremosa delicia
de clase Premium. Contenido en fruta: 22 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.100g 19,5x29 xaprox. 4,5 cm aprox.92 g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 9 horas aprox.

&
Terre S

PLANCHA DE MANGO CON CREME FRAICHE E#5E
8104292 B

Una exdtica creacién con trocitos de mango en un preparado de mangoy
mezclado con créeme fraiche con un disefio marmoleado. Como base un
fino bizcocho. Todo cubierto con gelatina para tartas.

Contenido en fruta: 16 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.000g 19,5x29xaprox.3,5cm aprox.83 g 12 6

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
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PLANCHA DE NATAY CEREZAS %%
8106714 0]

Puratentacién gracias a la nata suave con aguardiente de cerezasy el
bizcocho achocolatado. Una generosa capa de jugosas cerezas corona
esta experiencia de sabor. Contiene alcohol.

Contenido en fruta: 35 %.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja
.45-_ 1.350g 19,5x29xaprox.4,5cm  aprox. 113 g 12 6
-
% é’? Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 9 horas aprox.
Yeerre®
PLANCHA DE COPOS DE NATA %ﬁ 0/
8107726 0]

iEsponjosay deliciosa! Esponjosa base de bizcocho claro con una capa de
preparado afrutado de cerezas agridulces, acompafiada de un relleno de
nata de vainilla, todo cubierto con una masa choux y espolvoreada con
azucar glasé.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
1.050g 19,5x29xaprox.4,0cm aprox.88g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) tarta entera 9 horas aprox.




L]
12 porciones| 19,5 x29 cm D 24 porciones | 19,5x29 cm
porcién 4,8 x 9,8 cm ‘ porcién 4,8 x 4,9 cm

PLANCHA DE ARANDANOS Y SKYR %
8109819 &

Sobre una base de bizcocho oscuro, un cremoso skyr con sabor a vainilla
y relleno de crema decorado en espiral con preparacién de arandano.
Decorado con glaseado para tartas de ardndanos marmoleado.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja
1.200g 19,5x29xaprox.3,5cm aprox. 50 g 24 6

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.

PLANCHA DE MANGO CON CREME FRAICHE Ei#E
8107286 O

Una creacién frescay exdtica con un preparado de mango con trocitos de
mango arremolinado en una fina nata de creme fraiche sobre una base de
bizcocho claroy todo cubierto con gelatina para tartas.

Contenido en fruta: 16 %.

@/: &
peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja . Z
2 S
<

1100g 19,5x29 xaprox.3,5cm aprox.46g 24 6 %

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.

PLANCHA LIMA-LIMON I
8106497 [=le
Sobre una base de esponjoso bizcocho reposa un delicioso relleno

de lima-limén. Con decorado de cuchara que corona esta deliciosa
composicién.

@/.é peso tamano peso por porciéon porciones  udes/caja
) é,' 1.100g 19,5x29xaprox.3,5cm aprox. 46 g 24 6
¢
N
Rl Ay Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.

PLANCHA DE FRESAS CON NATAY CREMA %
DE YOGUR 8107350 Elr

Aromaticos daditos y medias fresas combinados con una refrescante y
ligera nata con crema de yogur sobre una base esponjosa de bizcocho
claro. Una afrutada gelatina para tartas redondea esta fina combinacién.
Contenido en fruta: 37 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja @/ %
1.350g 19,5x29xaprox.4,0cm aprox. 56 g 24 6 w 4‘%
2 <
K«
Descongelacion: En el frigor{fico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox. cerTe®

PLANCHA DE MOUSSE DE CHOCOLATE %
8107351 =
Composicidn irresistible de esponjoso mousse de chocolate blanco y

oscuro mezclado con un disefio marmoleado sobre una base de bizcocho
y con una excepcional decoracién.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
1.000g 19,5x29 xaprox.3,5cm aprox.42 g 24 6

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 6 horas aprox.
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MAS QUE

DELICIOSO):

PLACER PLUS

CON NN

Nuestros productos para necesidades
dietéticas especiales, de un vistazo.

PLANCHA DE FRUTOS ROJOS Y SKYR ik
8109471 Bl

Una cremosa nata de vainillay skyr decorada con frescos y afrutados
aradndanos y frambuesas, con un acabado de pipas de girasol y calabaza
y avellanas picadas. Todo esto encima de una base de almendras sin
gluten. Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja
% = 1.450g 19,5x29xaprox.4,5cm  aprox. 121g 12 4
J\//V G\p& Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.
PLANCHA DE FRESAS ]
8109523 &

Una crema vegana de fresas encima de una base oscura de muffin
envuelve daditos de fresay una crema ligera. Crujientes lentillas de
chocolate y un preparado afrutado de fresa seducen todos los

sentidos. Q&\MEM%
o

7 t

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja . .
1.550g 19,5x29xaprox.5,0cm  aprox. 1299 12 4 Kl agco®

VEGAN

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) tarta entera 10 horas aprox.
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PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATACON [l
FRESA SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** 8108737 [IE:

Un ligero relleno de queso y nata con bajo contenido en lactosa** reposa
entre dos capas de bizcocho sin gluten. Recubierto generosamente con
mitades de fresas arométicas y glaseado con gelatina. Sin aceite de
palma. Contenido en fruta: 22 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

12 porciones | 19,5 x29 cm D
porcién 4,8x 9,8 cm ‘

PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
ARANDANOS SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** %@
8108733 B

Entre dos capas de bizcocho sin gluten, reposa un relleno de queso
frescoy nata con bajo contenido en lactosa**. Recubierto de ardndanosy
gelatina para tartas afrutada. Sin aceite de palma.

Contenido en fruta: 18 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

2.050g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.171g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera aprox. 10 horas.

6““ TEN .

Wk
ove-s,
X

W pcro?

[
Wreno®

PLANCHADE CACAOY NATA EaCE
SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** 8108746 =

Entre dos capas de bizcocho oscuro sin gluten descansa un relleno de
chocolate y nata con bajo contenido en lactosa**. Atrae las miradas
gracias a la decoracién ondulada de la superficie. Sin aceite de palma.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

19509 19,5x29xaprox.5,5cm  aprox. 163 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 10 horas aprox.

oWV TEN .
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PLANCHA DE QUESO FRESCO Y NATA CON
MELOCOTON SIN GLUTEN Y BAJO EN LACTOSA** %‘%
8108744 =

Un relleno de queso y nata con bajo contenido en lactosa** reposa entre
dos capas de bizcocho sin gluten. Cubierto generosamente con daditos
de melocotdn y gelatina para tartas. Sin aceite de palma.

Contenido en fruta: 20 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.300g 19,5x29xaprox.5,0cm  aprox. 108 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta entera 8 horas aprox.

** Contenido residual de lactosa: <100 mg/100 g

2.000g 19,5x29xaprox.6,0cm  aprox.167 g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) tarta enteraaprox. 10 horas.
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12 porciones
@24 cm

8107369 I

Sobre una base de muffin claro se alternan una ligera nata de vainilla y
una deliciosay ligera masa de bufiuelos. En medio una deliciosa capa de
preparado de cereza. La cubierta de masa de bufiuelos esta espolvoreada
con azucar glasé.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
1.500¢g @ 24 x aprox. 7,5 cm aprox. 125g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 12 horas aprox.

PASTEL DE NATA, YOGUR Y FRAMBUESAS %&E
8106780 i

Exquisita combinacién de un refrescante relleno de crema de natay
yogur, y crema de natay frambuesas, entre ligeras capas de bizcocho.
Toda la superficie esta cubierta de aromaticas frambuesasy el borde esta
adornado con virutas de chocolate blanco.

Contenido en fruta: 19 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

2.100g @ 24 x aprox. 8,0 cm aprox. 175g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE FRESAY VAINILLA e
8107837 O

Entre dos bases de muffin claro reposa un ddo de nata de vainilla bour-
bony nata de yogury fresas. Encima se encuentra una nata de vainilla
bourbon y una capa de bizcocho claro. Aromaticas y deliciosas fresas
cubiertas con gelatina para tartas redondean este maravilloso pastel.
Borde decorado con virutas de chocolate blanco.

Contenido en fruta: 21 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
21509 @ 24 x aprox. 9,0 cm aprox. 1799 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) pastel entero 14— 16 horas aprox.

PASTEL DE CEREZAS ”SELVA NEGRA* A
8106772 =

Sobre una base esponjosa se encuentra un preparado de cerezas, cubier-
to por un delicioso relleno de nata al cacao. Encima van alternando capas
de bizcocho oscuro y nata con aguardiente de cerezas. Decorada con
cerezas confitadas y ralladura de chocolate. Contiene alcohol.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

1.750¢g @24 xaprox.9,5cm aprox. 146 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.




PASTELES | PRECORTADAS

PASTEL AMERICANO DE ZANAHORIA %
8105287 =

Entre jugosas capas a base de zanahoria hay una sabrosa crema blanca
con pasasy nueces. Decorado con una cobertura blanca hecha con hilos
de crema: jninguin goloso puede perdérselo!

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
2.000g @24 x aprox. 8,0 cm aprox. 167 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6—7 °C) pastel entero 6 —8 horas aprox.

PASTEL AMERICANO DE CHOCOLATE E!- &
8105286 =

Deliciosa crema de cacao entre capas de bizcocho de
chocolate. Decorado con dados de bizcocho de chocolate y
aros de crema de cacao. {Sencillamente delicioso!

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.900¢g @ 24 x aprox. 8,0 cm aprox. 158 g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero aprox. 6 — 8 horas.

S add

PASTEL SACHER
8107333

Un clésico: elegante y con clase. Rellena de albaricoque entre capas de
bizcocho oscuro. Cubierta con un fino glaseado de azticar de cacao.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja
1.500¢g @26 xaprox. 6,0 cm aprox. 125g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 - 7 °C) pastel entero 8 horas aprox.

76



12 porciones
@28cm |26 cm |24 cm

4
o ﬁ/ﬁ'é CHOCOLATE CRUNCH CAKE B
eerre s 8108463 Gt

Algo distinto para la vistay el paladar: sobre una base de bizcocho
oscuro reposa una capa crujiente de crema de nougat, finas [dminas
de barquillo y avellanas troceadas. Sobre ellos reposan una crema
claray unrelleno de crema de chocolate refinado con nata montaday
queso fresco. El recubrimiento de daditos de bizcocho, crema al cacao
y avellanas en trozos grandes pone la guinda al producto. Decorada
en los bordes con migas de bizcocho oscuro.

peso tamafo peso por porcién porciones  udes/caja
1.6004g @ 24 x aprox. 6,5cm aprox. 133 g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 8 horas aprox.

”TOUT AU CHOCOLAT*“, PASTEL DE %&%
CHOCOLATE 8108192 o

iSiempre hay unarazén para disfrutar del chocolate! En especial esta
deliciosa tentacién con dos capas oscuras de muffin rellenas de

crema de chocolate fundente, todo cubierto con una capa de crema de
cacaoy el borde decorado con migas de muffin oscuro. {Sencillamente

irresistible!
peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja
950¢ @ 24 x aprox. 4,0 cm aprox.79g 12 6

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 6 horas aprox.




PASTELES | PRECORTADAS 12 porciones ———
@24cm

PASTEL DE FRESA CRUJIENTE %
8110904 =

Un deleite no solo para el paladar: rellenamos dos esponjosas bases de
muffin con una capa crujiente y las recubrimos con una deliciosa crema
de fresay una cobertura de chocolate blanco. Y, por encima, ¢qué le
ponemos? jUnos trocitos de muffin Red Velvet, que le dan un toque muy
especial!

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.900¢g @ 24 xaprox. 9,5 cm aprox. 158 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL TRUENO DE CHOCOLATE ""%Ei
L2

8110909

ijUn torbellino de entusiasmo en el mostrador de los postres! A sus
clientes se les hara la boca agua con esta moderna tarta sin cobertura,
que permite ver el relleno a primera vista. Las llamativas cremas claras
y de chocolate se funden encima de nuestras jugosas bases de brownie,
mientras que unas crujientes lentillas de chocolate afaden un toque

de contraste. Y para darle el toque final, se vierte chocolate puro por el
borde. jUn placer descomunal!

[l

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

2.275¢g @24 x aprox. 9,5 cm aprox. 190 g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

h g



MUCHO MAS QUE UN

PASTLL.

<

l universo de la tartas nunca deja de sorprendernos.
A menudo, lo que hace que un pastel se considere bueno
en Alemania no es tan importante desde una perspectiva
internacional. jLos mundos que conforman el universo

de las tartas pueden estar a afios luz unos de otros!

A nivel internacional, la nata no es necesariamente el pro-
ducto preferido. Mas bien, las texturas cremosas, la altura
del producto, muchas capasy aspectos visuales interesantes
son los favoritos. La estabilidad también es importante,
especialmente en el caso de las porciones individuales: al
finy al cabo, un aspecto atractivo y duradero garantiza mas

ventas en el mostrador, asi como més pedidos por Internet

o en los servicios de recogida en coche.

DOS PASTELES QUE
CUMPLEN TODOS LOS DESEOS

Aqui entran en escena nuestros Pasteles de Fresa Crujiente y

Trueno de Chocolate. Para ellas, en lugar de nata, utilizamos

nuestras cremas veganas caseras, que aplicamos en

diferentes capas de manera espectacular. Estas cremas
son especialmente homogéneasyy, por lo tanto,

permiten que la forma de las tartas se mantenga

a p a rti r inalterable durante mucho tiempo. Ambas tartas
d e m a rzo juegan con diferentes texturas, presentan una
decoracion muy elaboraday son crujientes,
2 O 2 4 cremosas y especialmente altas. Una combinacién

que hace la boca agua con solo verlas.
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PASTELES | SIN PRECORTAR

PASTEL DE QUESO-NATA CON e
FRAMBUESAS 8100450 &

Capas de bizcocho claro sobre una base de pastaflora, entre ellas, un
relleno ligero de queso y nata. Generosamente recubierto de frambuesas
aromaticas y gelatina para tartas. Decorado en el borde con avellanas
picadas. Contenido en fruta: 19 %.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

PASTEL DE FRESAS CON CREMA DELECHE  EfaE
8108450 =

Sobre una base de pastaflora reposa entre dos capas de bizcocho un
sabroso relleno de fresas, natay crema de leche. Sobre la capa superior
de bizcocho, hay una nata con crema de leche y otra capa de bizcocho.
Recubierto con mitades de fresay gelatina para tartas. Decorado en los
bordes con avellanas picadas. Contenido en fruta: 20 %.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2.200g @28cmxaprox.7,0cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14— 16 horas aprox.

PASTEL DE QUESO FRESCO Y NATA
8100948

Para los amantes del sabor puro: un fino relleno de queso y nata se
encuentra entre dos deliciosas capas de bizcocho, la base es una
crujiente masa quebrada.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

2.250g @28cmxaprox.7,5cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6— 7 °C) pastel entero 14— 16 horas aprox.

PASTEL DE QUESO-NATA CON
MANDARINAS 8100950

Una composicién frescay afrutada de delicioso relleno de queso y nata
refinado con trozos de mandarina, base de masa quebrada crujiente y
delicadas bases de bizcocho. Exuberantemente cubierto con filetes de
mandarina en un aromatico glaseado para tartas.

Contenido en fruta 27 %.

peso tamano peso por porcién udes/caja

1.800g @28cmxaprox.6,5cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 11 horas aprox.
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2.500g @28cmxaprox.7,0cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.




PASTEL DE CEREZA, QUESO FRESCO Y NATA %
8100455 E

Entre tres capas ligeras de bizcocho hay una deliciosa crema de queso
fresco-nata con un relleno de cerezas. Simplemente un suefo: la
decoracién marmoleaday el borde decorado con chocolate blanco.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

sin precortar
@28 cm

PASTEL DERICOTTAY MELOCOTON
8108922

Pastel de crema-nata refinado con queso ricota. Una deliciosa crema de
ricota con puré de melocotén arremolinado sobre una delicada base de
bizcocho, con una base de masa quebrada debajo, cubierta con una base
de bizcocho oscuro. El pastel esta cubierto con una deliciosa crema de
ricotta, espolvoreado con trozos de melocotdn y glaseado con gelatina
para tartas.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2.500g @28cmxaprox.7,5cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL CRUJIENTEDE YOGUR Y MANGO Egas
8109124 &=

Un suefio refrescante de yogur, mango suave y galletas crujientes. Entre
dos capas de bizcocho de almendra se encuentra una capa de crema clara
con ldminas de galletas. Encima, un relleno de mango, yogury natay una
capa de yogury nata cubren otra base de bizcocho de almendra.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

2.300g @28cmxaprox.9,0cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 11 horas aprox.

PASTEL DE ARANDANOS
8109122

Un ensuefio de exquisitos arandanos y deliciosa nata de vainilla.
Elaromaético relleno de nata de ardndanos yace entre dos capas de biz-
cocho oscuro sobre una deliciosa base de masa quebrada. Para terminar,
aromaticos ardndanos sobre una fina nata-crema de vainilla, sostenida
por un oscuro puré de frutas.

peso tamafo peso por porcién udes/caja

2.600g @28cmxaprox.7,5cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

2.050g @28cmxaprox.7,0cm 16 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.
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PASTELES | SIN PRECORTAR

PASTEL DE CEREZAS ”SELVA NEGRA*
8108427

Atrae todas las miradas: Sobre una base de masa quebrada yacen
esponjosas capas de bizcocho de chocolate con un relleno de alta calidad
de nata de cereza Selva Negray cerezas enteras incrustadas en una
preparacion de guindas. La superficie estad decorada a mano con cerezas
y cubierta con grandes virutas de chocolate. Una guarnicién en el borde
con chocolate rallado completa la obra maestra. Contiene alcohol.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

sin precortar
228 cm

PASTEL DE PERA "BELLA HELENA* Ol
8109266 &

Sobre una base de pasta brisa descansan entre dos capas de bizcocho un
duiio de nata de cacao con pera. Encima una crema de pera con

daditos de peray otra capa de bizcocho. Una nata de pera con marmo-
leado de preparado de pera, crema oscura de cacao y chocolate rallado
redondean este pastel. Contenido en fruta: 21 %.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2150g  @28cmxaprox.9,0cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 11 horas aprox.

PASTEL DUO DE CHOCOLATE Y NATA EIEaE
8109282 Of

Tres capas de bizcocho oscuro y sabrosa nata claray al cacao alternadas
de forma atractiva sobre una base de pastaflora. jLa bonita decoracién
marmoleada hace que sea todo un placer! Todo el borde decorado con
chispas de chocolate claro y oscuro.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

2.350g @28cmxaprox.8,5cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

PASTEL DE AVELLANAY NATA B3
8108204 =

Sobre una base de pasta brisa se alternan capas de bizcocho de avellana
con nata de avellanas y avellana picada. Decorado con crema nougat y
nueces caramelizadas, glaseado con gelatina paratartasy decorado en
elborde con avellanas.

peso tamafio peso por porcién udes/caja

2.050g @28cmxaprox.7,0cm 16 4

Descongelacidn: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.
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2.200g  @28cmxaprox.7,5cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 14 horas aprox.

"HERRENTORTE" (PASTEL CON CREMA DE ElaE
CHOCOLATE SOBRE UNA BASE CONRON) 8108187 H

iNo sélo a los caballeros les encantard esta delicial Sobre una base de
pasta brisa se alternan cinco capas de bizcocho empapadas de rony una
deliciosa crema de chocolate. Este pastel va cubierto con crema de cho-
colate oscuro y decorado en los bordes con chispas de chocolate oscuro.
Contiene alcohol.

peso tamano peso por porcién udes/caja

2.200g @28cmxaprox.6,5cm 16 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) pastel entero 12 — 14 aprox.



TARTALETAS DE FRESAS, QUESO Y CREMA %
8107031 =
Una exquisita composicién de deliciosa crema de queso y daditos de

aromaticas fresas sobre una base de pasta brisa.
Contenido en fruta: 23 %.

peso tamano peso por porcién porciones  udes/caja

12 porciones OOOO
porciéon @ 6,1 cm OOQQ
0000

TARTALETAS DE MOUSSE DE CHOCOLATE  Ei#H

8107124 Bt

La tentacién de chocolate para disfrutar a cualquier hora. Sobre una
base de pasta brisa descansan dos diferentes clases de esponjoso mous-
se de chocolate. La raspadura de chocolate blanco-oscuro le da el tltimo
toque a esta exquisita composicion.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

900g @6,1cmxaprox.5,0cm aprox. 75g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 6 horas aprox.

900g @6,1cmxaprox.6,0cm aprox.75g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 5 horas aprox.

Forte e O o

TARTALETAS DE LATTE-MACCHIATO ElE
8109487 =

Sobre una base de pasta brisa se alternan una capa de nata con caféy
otra con vainilla. El interior esta relleno con una deliciosa crema de nou-
gaty café con trocitos de chocolate con leche. Todo espolvoreado con
lechey cacao en polvo.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

660g @6,1 cmxaprox.4,5cm aprox.55g 12 4

Descongelacion: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 4 horas aprox.

TARTALETAS DE FRAMBUESAS Y Dl

CHOCOLATE BLANCO 8107243 e

Irresistiblemente buenas. Frambuesas especialmente aromaticas y
crema de chocolate blanco sobre una base de pasta brisa le confieren el
sabor inconfundible a esta creacién.

Contenido en fruta: 25 %.

peso tamafio peso por porcién porciones  udes/caja

1.080g @6,1cmxaprox.5,0cm aprox.90g 12 4

Descongelacién: En el frigorifico (6 — 7 °C) durante 6 horas aprox.
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DE CONGLELADO
A LISTO PAR\ SERVIR

uando el negocio estd lleno de clientes, se necesitan
unas soluciones rapidas y flexibles. Con los productos de
Erlenbacher, podré reaccionar con flexibilidad ante unos

picos de demanda breves y cada vez mayores.

Muchos de nuestros productos pueden descongelarse en el
horno, mientras que otros pueden llevarse directamente del
microondas al plato. También nuestros productos de nata
pueden descongelarse seguin sea necesario con poco tiempo

de antelacién gracias a las practicas porciones individuales.

VENTAJAS NUESTROS

CONSEJOS PARA LA
Faciles de manipular: descongelar MANIPULACION
porciones individuales, ya sea en O].=10]

el horno, en el microondas o en el L
frigorifico, es una tarea muy facil incluso ®

para el personal de servicio inexperto.

Listos para usar rapidamente: todos los productos del
catalogo marcados con este simbolo pueden
prepararse para su consumo de manera rapiday sencilla

en el horno o en el microondas.

Lo mejor: jse desperdicia menos comidal
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CONSEJOSDE
DESCONGELACION
e SEGUN SUS
wrormacion . NECESIDADES

A

PRODUCTOS HORNEADOS

atemperatura ambiente

porcién individual tartas

redondas 1-3horas

porcién individual planchas 1-3horas

PRODUCTOS DI NATA

en el frigorifico

porcién individual planchas

de nata 2—4horas

porcién individual pasteles

de natasin fruta 3-4horas

Durante lanoche

sin precortar pasteles de nata aprox. 12 — 16 horas

Porcién individual tartaletas 1 horas

CUANDO TIENE MUCHA PRISA

PRODUCTOS HORNEADOS

enelhorno

Todos los productos horneados Productos horneados hasta
sin acabado de crema, glaseado 2000 g aprox. 20 min. Pro-
o cobertura puedenregenerarse  ductos horneados por encima
rapidamente en el horno. de 2000 g aprox 40 min.

PRODUCTOS HORNEADOS

en el microondas

Algunos productos pueden
descongelarse en el microondas
parasu uso

inmediato.

0,5-2,5min.
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TAMARNO CLASICO TAMANO CLASICO
PANADERIA PARALA
GASTRONOMIA
m
25(;6p);r9<;i50‘r:|es 4,7x9,5cm
24/12 porciones
CATERING &
POSTRES
COFFEESHOP
& CATERING 4,6 x 4,7 cm
48 porciones
4,7 x7 cm
16 porciones




88

4,8 x9,8 cm
12 porciones

4,8x4,9 cm
24 porciones

9,6 x9,7 x 13,7 cm
12 porciones

|



26,1 cm
12 porciones
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TARTAS REDONDAS CLASICAS

&

12 porciones @ 24 cm

TARTA DE
CHOCOLATE

8104881

s

12 porciones @ 28 cm

s

12 porciones @ 26 cm

TARTA DE
FRESAS

8110628

fv TARTA DE
«f"  ALBARICOQUE
VEGAN

8110216

TARTA DE MANZANA
CON STREUSEL
DE MANTEQUILLA

8110439

TARTA DE MANZANA
CON STREUSEL

8100528

TARTA DE CEREZAS
CON STREUSEL
DE MANTEQUILLA

8110499

s

14 porciones @ 28 cm

TARTA DE CIRUELAS
CON STREUSEL
DE MANTEQUILLA

8110492

TARTA DE
MANZANA
CUBIERTA

8107754

A TARTA
. \C - DEMANZANA
VEGAN DELICIOSA

8108611

90

TARTA DE
MANZANA PREMIUM

8102840

TARTA DE MANZANA
CONREJILLA
DE PASTA BRISA

8107367

TARTA DE QUESO
Y NATA CON
MELOCOTON

8107360

TARTADE
QUESO-NATA
PREMIUM

8104781

TARTA DE
QUESO-CREMA
ZEBRA

8105590

53
]




TARTAS REDONDAS CLASICAS

&

12 porciones @ 28 cm

@ TARTA DE FRUTAS
DEL BOSQUE

8110828

)

sin precortar @ 26 cm

@ TARTA DE
MANZANA

8110830

TARTA DE QUESO
CREMOSO
DE LA ABUELA

8105894

TARTA DE
FRESAS

8102751

()

sin precortar @ 28 cm

TARTA DE
CHOCOLATE

8101881

TARTA DE
FRESAS

8110490

}5/ TARTA DE ALMENDRAS,

& CACAHUETES

Ry
N\

Y CARAMELO
8109593

TARTA DE
QUESO-NATA

8104002

Barista

CAKES %

12 porciones @ 24 cm

TARTA DE
QUESO FRESCO
CON MANDARINAS

8100485

V BANANA

WALNUT CAKE
VEGAN

8110126

()

sin precortar @ 18 cm

CHOCOLATE
RASPBERRY CAKE

8110122

SMARTIES®
PARTY CAKE

8108417

CHOCOLATE
SALTED
CARAMEL CAKE

8110131
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crazy
cheesecake

CHEESECAKES
4+ + «
Ul I A\L \ ak

club %

16 porciones @ 24 cm

s

14 porciones @ 24 cm

CHEESECAKE
TOPPED APPLE

8110518

CREAM-CHEESECAKE
”NEW YORK STYLE“

8106837

CARROT CAKE
MEETS CHEESECREAM

8110520

TARTA DE
QUESO CON
NATAY FRESA

8106835

CHEESECAKE
SALTED CARAMEL

8110516

&

12 porciones @ 24 cm

s

14 porciones @ 24 cm

TARTA DE QUESO
”ESTILO
AMERICANO*

8101051

CARAMEL BROWNIE
CHEESECAKE SUPREME

8108519

TARTA DE QUESO
AMERICANA
CON FRESAS

8102221

CARAMEL BROWNIE
CHEESECAKE SUPREME

8108523

TARTA DE QUESO
CONDULCE DE LECHE

8105796

v CREAMY
e RASPBERRY
VEGAN

8110594

TARTA DE QUESO
CON FRAMBUESA

8103325

V CREAMY

BLUEBERRY
VEGAN

8110581

TARTA DE QUESO
CONLIMON

8105795
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(1N
N

quartos @ 38 cm

PUDIN DE
SEMOLA CON
MANZANA

8110557

TARTA DE
CEREZASY
ALMENDRAS

8110561

STREUSEL DE
SEMILLAS DE
AMAPOLA

8110565

MERENGUE DE
RUIBARBO

8110571

STREUSEL DE
CIRUELAS

8110563

QUESO Y
ALBARICOQUE

8110567

PUDIN DE
ARANDANOS

8110569




PLANCIEAS

20 porciones 28 x 38 cm | porcién 5,6 x 9,5 cm

PLANCHA DE
CEREZA
CON STREUSEL

8110669

) PLANCHA
(3
%Zéé‘" MARMOLEADA

DE CEREZA

8110666

PLANCHA DE MANZANA
CON STREUSEL
DE MANTEQUILLA

8110658

PLANCHA DE
CEREZA RUIBARBO

8110659

TARTA DE
MANZANA CUBIERTA

8110667

PLANCHA DE
RUIBARBO FRESA
Y STREUSEL

8110664

PLANCHA DE
QUESO

8110661

PLANCHA DE CIRUELA
CON STREUSEL
DE MANTEQUILLA

8110660

PLANCHA DE
QUESO Y MANDARINA

8110665

PLANCHA DE
AMAPOLA
Y STREUSEL

8110663

WS

A% PLANCHADE
“ CHOCOLATE Y COCO

Y

CerTe©

8110668

”"OLA DEL DANUBIO*

8110656




PLANCIHIAS

12 porciones 19 x 28 cm | porcién 4,7 x 9,5 cm 48 porciones 28 x 38 cm | porcién 4,6 x 4,7 cm

»OLA DEL DANUBIO* BROWNIE
8104282 8107856
PLANCHA DE MANZANA DE LA

DOBLE CHOCOLATE ABUELA
8105692 8104841
MANZANA DE LA PLANCHA DE
ABUELA QUESO Y FRAMBUESAS
8104281 8104840

v PLANCHA DE

MANZANA

VEGAN

oG 8110626 16 porciones 19 x 28 cm | porcién 4,7 x 7 cm

1(}‘[110"

£ RECTANGULOS

V’ DE PLATANO BROWNIE

VE;;AN Y GROSELLA

&% 8109043 8105658

X .  BROWNIEDE CARAMEL-NUT-

s’ FRAMBUESA BROWNIE
8109045 8108552

24 porciones 28 x 38 cm | porciéon 4,7 x 9,5 cm

VEGAN
£ % (3
Z N

Z
'quoﬁ/

)

PLANCHA DE
LIMON

8109551

#2%:  BROWNIE DE
s’ NUECES PACANAS

8110504

PLANCHA DE

CREMAY STREUSEL

8107545
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PLANCIHAS DEENATA

12 porciones 19,5 x 29 cm | porcién 4,8 x 9,8 cm

/{' PLANCHA DE
% Q

4

=z

&
o

%% PLANCHA DE

~—F QUESO FRESCO Y NATA %7=# QUESO FRESCO Y NATA
CON FRAMBUESAS CON MANDARINAS
8103268 8103269
. PLANCHADE s%.  PLANCHADE
ffé: FRESA, FRAMBUESA %}‘; QUESO FRESCO Y NATA
Y YOGUR CON MELOCOTON
G
8106026 e 8108744

4%, PLANCHADE
£¥8% QUESOFRESCOY
NATA CON FRESA

s 8108737

PLANCHA DE MIEL
CON ALMENDRAS

8110212

3 PLANCHA DE
"’%«‘7 FRESAS CON CREMA

§y%%  PLANCHADE
Q&S
7 CACAO Y NATA

DE LECHE
?/““
8103250 e 8108746
. PLANCHA DE FRUTOS
& oetsosaue
CON CREMA DE LECHE
8106089 8104782
%E PLANCHA DE PLANCHA DE
aS” FRUTOS ROJOS Y SKYR TIRAMISU
e 8109471 8109012
o PLANCHA DE
8 quesorrescovnan
CON ARANDANOS
NG
s 8108733 8108945
'KZ. PLANCHA DE CEREZA PLANCHA DE CEREZA

Teerres* ”SELVA NEGRA*

8103580

Y CHOCO-CRISP

8106090

oG TARTA

Teare® MULTIFRUTA

8110631

96

PLANCHA CRUJIENTE
Y CREMOSA DE NUECES

8108947




PLANCIHAS DEENATA

12 porciones 19,5 x 29 cm | porcién 4,8 x 9,8 cm 12 porciones 19,5 x 29 cm | porcién 9,6 x 9,7 x 13,7 cm

K , TRIANGULOS DE
V P"’F\I':EC:A’;DE %«v ARANDANOS CON
VEGAN CREMA DE LECHE

8109523 8108660
. PLANCHADE . TRIANGULOS DE
?g‘ FRESAS CON NATA'Y %/. FRAMBUESA,
CREMA DE YOGUR QUESO Y NATA
8104291 8107370
PLANCHA DE MIEL By TRIANGULOSDE
CON ALMENDRAS s’ FRESAS CON
CREMA DE LECHE
8108613 8107372
PLANCHA DE
MOUSSE DE CHOCOLATE
8104294 24 porciones 19,5 x 29 cm | porcién 4,8 x 4,9 cm
PLANCHA DE FRAMBUESA PLANCHA DE
Y QUESO FRESCO ARANDANOS Y SKYR
8105690 8109819
By | PLANCHA DE JZA% PLANCHA DE MANGO
’qumog QUESO FRESCO Y NATA 1:1%05 CON CREME FRAiCHE
CON MANDARINAS
8106716 8107286
4% PLANCHA DE MANGO BB8:  PLANCHA
% CON CREME FRAICHE e LIMA-LIMON
8104292 8106497
) . PLANCHA DE
8 | PLANCHADE 7553 Fresas CoNNATAY
CREMA DE YOGUR
8106714 8107350
PLANCHA DE PLANCHA DE
COPOS DE NATA MOUSSE DE CHOCOLATE
8107726

8107351
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N (Y
PASTELES
4 K Ul WVl WIN

&

12 porciones @ 24 cm

PASTEL DE
COPOS DE NATA

8107369

&

12 porciones @ 26 cm

PASTEL DE
NATA, YOGURY
FRAMBUESAS

8106780

PASTEL SACHER

8107333

PASTEL DE
FRESAY VAINILLA

8107837

rg rp Alg B q
<
PARTALISTAS

PASTEL DE CEREZAS
”SELVA NEGRA*

8106772

12 porciones | porcién @ 6,1 cm

PASTEL AMERICANO
DEZANAHORIA

8105287

TARTALETAS DE
MOUSSE DE CHOCOLATE

8107124

PASTEL AMERICANO
DE CHOCOLATE

8105286

TARTALETAS DE
FRESAS, QUESO Y CREMA

8107031

B5:  cHocoLATE
CRUNCH CAKE

8108463

TARTALETAS DE
LATTEMACCHIATO

8109487

”"TOUT AU CHOCOLAT®,
PASTEL DE CHOCOLATE

8108192

TARTALETAS DE
FRAMBUESAS Y
CHOCOLATE BLANCO

8107243

@ PASTEL DE

FRESA CRUJIENTE

8110904

@ PASTEL TRUENO

DE CHOCOLATE

8110909
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PASTELES

() )

sin precortar ¢ 28 cm sin precortar @ 28 cm
PASTEL DE
FRESAS CON CREMA PASTEL DEPERA
DE LECHE
8108450 8109266
PASTEL DE PASTEL DE CEREZAS
QUESONATA CON »SELVA NEGRA
FRAMBUESAS
8100450 8108427
PASTEL DE
PASTEL DE
QUESO-NATA CON
MANDARINAS AVELLANA Y NATA
8100950 8108204
PASTEL DE PASTEL DUO DE
QUESO FRESCO Y NATA CHOCOLATE Y NATA
8100948 8109282
”"HERRENTORTE*
PASTEL DE . (PASTEL CON CREMA DE
RICOTTAY MELOCOTON CHOCOLATE SOBRE UNA
BASE CON RON)
8108922 8108187
PASTEL DE
CEREZA, QUESO FRESCO
Y NATA
8100455
PASTEL DE
ARANDANOS
8109122

PASTEL CRUJIENTE DE
YOGURY MANGO

8109124




PRODUCTOS PARA

NUTRICION ESPECIAL

TE,
SNTERN
& 2

v
kd
>

R

x, Yo
tagerco”

VEGAN

TARTAS

TARTA DE
ALBARICOQUE

8110216

TARTA DE
MANZANA DELICIOSA

8108611

BANANA
WALNUT CAKE

8110126

CREAMY
RASPBERRY

8110594

CREAMY
BLUEBERRY

8110581

PLANCIHAS

J4s  PLANCHADE
e MANZANA

8110626

RECTANGULOS
§ DE PLATANO
Y GROSELLA

8109043

#X45  PLANCHADE
s LIMON

8109551

PLANCIAS DI NATA

PLANCHA DE
FRESAS

8109523

100

X

g &
N G\

TARTAS

TARTADE
ALMENDRAS, CACAHUETES
Y CARAMELO

8109593

PLANCIHAS

BROWNIE DE
FRAMBUESA

8109045

PLANCHAS DENATA

% PLANCHA DE
“ams” FRUTOS RO)JOS Y SKYR

8109471

GWTEY,

Y%

2
VrENIDO

olvg.
R

)
q’lAcws‘“

PLANCITAS DE NATA

.  PLANCHADE
% QUESO FRESCO Y NATA

e CON FRESA

8108737

\ PLANCHA DE
W,g QUESO FRESCO Y NATA
CON ARANDANOS

8108733

. PLANCHADE
% QUESO FRESCO Y NATA

™ "CON MELOCOTON

8108744

JA%  PLANCHADE
m  CACAOY NATA

8108746




NUESTROS PRODUCTOS ALAL

CANCHAS DEENATA

TARTAS
N TARTA
: V DE MANZANA
VEGAN DELICIOSA
8108611
TARTA DE

MANZANA PREMIUM

8102840

D PLANCHA DE
0 X 0%
i% & FRESAS CON CREMA

Terres®
DE LECHE

8103250

TARTA DE QUESO
AMERICANA
CON FRESAS

8102221

PLANCHA DE CEREZA
Y CHOCO-CRISP

8106090

PLANCHAS

TRIANGULOS DE
ARANDANOS CON
CREMA DE LECHE

8108660

g

WS
AR
RIS

PLANCHA DE
MANZANADE LA
ABUELA

8104281

TRIANGULOS DE
FRAMBUESA,
QUESO Y NATA

8107370

(&

f\‘us
%

Y. BROWNIEDE
FRAMBUESA

8109045

TRIANGULOS DE
FRESAS CON
CREMA DE LECHE

8107372

AR
RO

3 TG
PASTELES
i N VR V) RIS

PASTEL AMERICANO
DEZANAHORIA

8105287

X85 CHOCOLATE-
“m"  CRUNCH-CAKE

8108463
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INDICE DIE SURTIDO

Cédigo  Denominacién Peso Udceasjsor pfgcrgircé;jzs pi?éijcz%; U(éisleptor Pagina
Tartas redondas clasicas, precortadas @ 28 cm, 26 cm, 9 24 cm

8110216 Tarta de Albaricoque (vegana) 1.570g 4 12 56/8 224 17,38
8110499 Tarta de Cerezas con Streusel de Mantequilla 1.700g 4 12 56/8 224 18
8104881 Tartade Chocolate 1.000g 6 12 48/6 288 33
8110492 Tarta de Ciruelas con Streusel de Mantequilla 1.800¢g 4 12 56/8 224 18
8110628 Tartade Fresas 2.150¢g 4 12 40/4 160 17
8107367 Tarta de Manzana con Rejilla de Pasta Brisa 2.500¢g 4 12 36/4 144 19
8100528 Tarta de Manzana con Streusel 1.250¢9 4 12 96/16 384 19
8110439 Tarta de Manzana con Streusel de Mantequilla 2.000g 4 12 56/8 224 18
8107754 Tarta de Manzana Cubierta 2.500¢g 4 14 36/4 144 19
8108611 Tarta de Manzana Deliciosa (vegana) 2.2504g 4 12 36/4 144 17,38
8102840 Tartade Manzana Premium 2.500¢ 4 12 36/4 144 19
8105590 Tarta de Queso-Crema Zebra 2.250¢g 4 12 56/8 224 20
8104781 Tarta de Queso-Nata Premium 2.150¢ 4 12 56/8 224 20
8107360 Tartade Quesoy Nata con Melocotén 24009 4 12 36/4 144 20
Tartas redondas clasicas, sin precortar @ 28 cm, @ 26 cm, ¢ 18 cm

8108417 SMARTIES® Party Cake 43049 6 108/12 648 33
8110490 Tartade Fresas 2.150¢g 4 40/4 160 21
8105894 Tarta de Queso Cremoso de la Abuela 2.500¢g 4 56/8 224 21
8100485 Tarta de Queso Fresco con Mandarinas 2.150g 4 56/8 224 21
8104002 Tartade Queso-Nata 2.150¢g 4 56/8 224 2
Crazy Cheesecake Club, precortadas @ 24 cm

8108523 Blueberry-Cheesecake Supreme 1.900¢g 4 14 72/6 288 26
8108519 Caramel-Brownie-Cheesecake Supreme 1.950¢g 4 14 72/6 288 26
8110520 Carrot Cake meets Cheesecream 1.250¢g 4 16 72/6 288 25
8110516 Cheesecake Salted Caramel 1.750g 4 16 72/6 288 2%
8110518 Cheesecake Topped Apple 1.800¢g 4 16 72/6 288 25
8110581 Creamy Blueberry 1.525¢g 4 14 72/6 288 27,39
8110594 Creamy Raspberry 1.575¢ 4 14 7216 288 27,838
Cheesecake, precortadas o 24 cm

8106837 Cream-Cheesecake "New York Style” 1.950¢g 6 14 48/6 288 29
8102221 Tarta de Queso Americana con Fresas 1.450¢ 6 12 48/6 288 28
8105796 Tarta de Queso con Dulce de Leche 1.450¢g 6 12 48/6 288 28
8103325 Tarta de Queso con Frambuesa 1.450¢g 6 12 48/6 288 28
8105795 Tarta de Queso con Limén 1.450¢g 6 12 48/6 288 28
8106835 Tartade Queso con Natay Fresa 2.000g 6 14 48/6 288 29
8101051 Tarta de Queso "Estilo Americano” 1.450¢g 6 12 48/6 288 29
Tartes, precortadas @ 28 cm

8109593 Tarta de Almendras, Cacahuetes y Caramelo (sin gluten) 950g 4 12 64/8 256 36830
8101881 Tarta de Chocolate 1.000g 4 12 64/8 256 32
8102751 Tartade Fresas 1.300g 4 12 64/8 256 32
8110828 Tarta de Frutas del Bosque 11504 4 12 64/8 256 3
8110830 Tarta de Manzana 1.150¢g 4 112 64/8 256 32
Barista Cakes, precortadas @ 24 cm

8110126 Banana Walnut Cake (vegana) 980¢g 4 12 66/6 264 36,39
8110122 Chocolate Raspberry Cake 1.2004g 12 66/6 264 36
8110131 Chocolate Salted Caramel Cake 1.000g 12 66/6 264 36
Oma's Landkuchen, en cuartos ¢ 38

8110571 Merengue de Ruibarbo 2.900g 1 150/6 150 42
8110561 Pastelde Cerezasy Almendras 3.300g 1 150/6 150 42
8110569 Pudin de Ardndanos 3.4004g 1 150/6 150 43
8110567 Quesoy Albaricoque 3.700¢g 1 150/6 150 43
8110563 Streusel de Ciruelas 3.150g 1 150/6 150 43
8110565 Streusel de Semillas de Amapola 3.500g 1 150/6 150 42
8110557 Tarta de Sémola con Manzana 3.150g 1 150/6 150 42
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Cédigo  Denominacién Peso Udceasjgor p':;)crgirct)gg; p(;ij:tljcz%; ch)ziepior Pagina
Planchas, precortadas 28 x 38 cm

8107856 Brownie 2.050g 3 48 88/8 264 53
8110656 “Ola del Danubio* 2.200g 8 20 88/8 264 48
8110669 Plancha de Cerezay Streusel 1.800¢g 3 20 88/8 264 45
8110663 Plancha de Amapolay Streusel 2.3504g 3 20 88/8 264 46
8110659 Plancha de Cereza-Ruibarbo 1.800¢g 3 20 88/8 264 45
8110668 Plancha de Chocolatey Coco 2.4004g 3 20 88/8 264 48
8110660 Plancha de Ciruela con Streusel de Mantequilla 2.750¢g 3 20 88/8 264 46
8107545 Planchade Cremay Streusel 2.100g 3 24 88/8 264 52
8109551 Planchade Limon (vegana) 1.5004g 3 24 88/8 264 52,56
8110658 Plancha de Manzana con Streusel de Mantequilla 3.3004g 3 20 88/8 264 48
8104841 Plancha de Manzanade la Abuela 1.800¢g 3 48 88/8 264 53
8110661 Planchade Queso 3.100g 3 20 88/8 264 47
8104840 Planchade Quesoy Frambuesas 2.350¢g 3 48 88/8 264 53
8110665 Plancha de Quesoy Mandarina 3.2004g 8 20 88/8 264 47
8110664 Plancha de Ruibarbo-Fresay Streusel 240049 3 20 88/8 264 46
8110666 Plancha Marmoleada de Cereza 1.850¢ 3 20 88/8 264 45
8110667 Tartade Manzana Cubierta 3.150¢g 3 20 88/8 264 48
Planchas, precortadas 19 x 28 cm

8105658 Brownie 1.0004g 3} 16 132/12 396 55
8109045 Brownie de Frambuesa (sin gluten) 1.050¢g 6 12 60/6 360 51,57
8110504 Brownie de Nueces Pacanas 1.000g 6 16 60/6 360 55
8108552 Caramel Nut Brownie 1.100g 3 16 132/12 396 55
8104282 ”Oladel Danubio® 1.000¢g 6 12 60/6 360 50
8105692 Plancha de Doble Chocolate 1.0004g 6 12 60/6 360 50
8110626 Plancha de Manzana (vegana) 1.300¢g 4 12 60/6 240 50,56
8104281 Plancha de Manzana de la Abuela 1.000g 6 12 60/6 360 50
8109043 Rectdngulos de Platanoy Grosella (vegana) 115049 6 12 60/6 360 51,57
Planchas de nata, cremaYy fruta, precortadas 19,5 x 29 cm

8108945 Plancha Crujiente de Frambuesa-Ardndano 2.1004g 4 12 66/6 264 63
8108947 Plancha Crujientey Cremosa de Nueces 1.500¢g 4 12 66/6 264 63
8108746 Plancha de Cacaoy Nata (sin gluteny bajo en lactosa) 1.3004g 4 12 66/6 264 628
8103580 Plancha de Cereza "Selva Negra“ 1.5004g 4 12 66/6 264 60
8106090 Planchade Cerezay Choco-Crisp 2.100g 4 12 66/6 264 63
8106026 Plancha de Fresa, Frambuesay Yogur 2.000g 4 12 66/6 264 59
8103250 Plancha de Fresas con Crema de Leche 2.000g 4 12 66/6 264 59
8106089 Plancha de Frutos del Bosque con Crema de Leche 2.000g 4 12 66/6 264 60
8109471 Plancha de Frutos Rojos y Skyr (sin gluten) 1.450¢g 4 12 66/6 264 60,72
8104782 Plancha de Latte Macchiato 1.5004g 4 12 66/6 264 62
8110212 Plancha de Miel con Almendras 1.4004g 4 12 66/6 264 62
8108733 Plancha de Queso Frescoy Nata con Ardndanos (sin gluteny bajo enlactosa)  1.950¢g 4 12 66/6 264 60,73
8103268 Plancha de Queso Frescoy Nata con Frambuesas 2.000g 4 12 66/6 264 59
8108737 Plancha de Queso Frescoy Nata con Fresa (sin gluten y bajo en lactosa) 2.050¢g 4 12 66/6 264 59,73
8103269 Plancha de Queso Frescoy Nata con Mandarinas 2.000g 4 12 66/6 264 61
8108744 Plancha de Queso Frescoy Nata con Melocotén (sin gluteny bajo en lactosa)  2.000 g 4 12 66/6 264 61,73
8109012 Planchade Tiramisu 1.1504g 4 12 66/6 264 62
8110631 Tarta Multifruta 1.800¢g 4 12 66/6 264 61
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Cédigo  Denominacién Peso Udce;;)or p':gcrgircé;jzs pca?éetljcz%; U(:;sleptor Pagina
Triangulos de nata, cremay fruta, precortadas 19,5 x29 cm

8108660 Triangulos de Ardndanos con Crema de Leche 1.700g 12 66/6 264 66
8107370 Tridngulos de Frambuesa, Quesoy Nata 2.000g 12 66/6 264 66
8107372 Tridngulos de Fresas con Crema de Leche 2.000g 4 12 66/6 264 66
Planchas de nata, cremay fruta, precortadas 19,5 x 29 cm

8109819 Planchade Arandanosy Skyr 1.2004g 6 24 60/6 360 71
8107726 Plancha de Copos de Nata 1.050¢g 6 12 60/6 360 70
8105690 Plancha de Frambuesay Queso Fresco 1.350g 6 12 60/6 360 69
8109523 Plancha de Fresas (vegana) 1.550¢ 4 12 66/6 264 67,72
8104291 Plancha de Fresas con Natay Crema de Yogur 1.350¢g 6 12 60/6 360 67
8107350 Plancha de Fresas con Natay Crema de Yogur 1.350¢g 6 24 60/6 360 Vil
8104292 Plancha de Mango con Créme Fraiche 1.000g 6 12 60/6 360 69
8107286 Plancha de Mango con Créme Fraiche 1.100g 6 24 60/6 360 71
8108613 Plancha de Miel con Almendras 1.050¢g 6 12 60/6 360 68
8107351 Plancha de Mousse de Chocolate 1.0004g 6 24 60/6 360 71
8104294 Plancha de Mousse de Chocolate 1.000g 6 12 60/6 360 68
8106714 Planchade Natay Cerezas 1.350¢ 6 12 60/6 360 70
8106716 Plancha de Queso Frescoy Nata con Mandarinas 1.100g 6 12 60/6 360 69
8106497 Plancha Lima-Limdn 1100 g 6 24 60/6 360 71
Pasteles, precortadas @ 26 cm, 24 cm

8108463 Chocolate Crunch Cake 1.6004g 4 12 54/6 270 76
8110909 Pastel Trueno de Chocolate 2.275¢ 4 12 42/6 168 77
8105286 Pastel Americano de Chocolate 1.900¢g 4 12 42/6 168 76
8105287 Pastel Americano de Zanahoria 2.000g 4 12 42/6 168 76
8106772 Pastel de Cerezas "Selva Negra® 1.750¢g 4 12 42/6 168 75
8107369 Pastelde Copos de Nata 1.5004g 4 122 42/6 168 73
8107837 Pastel de Fresay Vainilla 2.150g 4 12 42/6 168 75
8106780 Pastel de Nata, Yogury Frambuesas 2.100g 4 12 42/6 168 75
8107333 Pastel Sacher 1.500¢g 4 12 40/4 160 76
8108192 "Toutau Chocolat®, Pastel de Chocolate 95049 6 12 48/6 288 76
8110904 Pastel de Fresa Crujiente 1.900¢ 4 12 42/6 168 77
Pasteles, sin precortar ¢ 28 cm

8108187 “Herrentorte” (Pastel con Crema de Chocolate Sobre una Base con Ron) 2.200g 4 36/4 144 82
8109124 Pastel Crujiente de Yogury Mango 2.600g 4 36/4 144 81
8109122 Pastel de Arandanos 2.050¢g 4 32/4 128 81
8108204 Pastel de Avellanay Nata 2.2004g 4 36/4 144 82
8100455 Pastel de Cereza, Queso Frescoy Nata 2.500¢g 4 36/4 144 81
8108427 Pastel de Cerezas “Selva Negra® 2.150¢g 4 28/4 112 82
8108450 Pastel de Fresas con Crema de Leche 2.250g 4 28/4 112 80
8109266 Pastel de Pera "Bella Helena® 2.350g 4 28/4 112 82
8100948 Pastel de Queso Frescoy Nata 1.800¢g 4 36/4 144 80
8100450 Pastelde Queso-Nata con Frambuesas 2.200g 4 36/4 144 80
8100950 Pastel de Queso-Nata con Mandarinas 2.500g 4 36/4 144 80
8108922 Pastel de Ricottay Melocotén 2.300g 4 28/4 112 81
8109282 Pastel Duo de Chocolate y Nata 2.050g 4 4074 160 82
Tartaletas

8107243 Tartaletas de Frambuesasy Chocolate Blanco 1.0804g 4 66/6 264 83
8107031 Tartaletas de Fresas, Quesoy Crema 9004 4 66/6 264 83
8109487 Tartaletas de Latte-Macchiato 6604 4 66/6 264 83
8107124 Tartaletas de Mousse de Chocolate 9004 4 66/6 264 83
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Nuestro socio Ammon GmbH & Co. KG es el socio
perfecto para que encuentre articulos de hostelerfa

perfectamente adaptados a nuestra gama.

Aivaron

Utilice el formulario de servicio vinculado aqui para
encontrar una seleccién de articulos de servicio para la
hosteler{a adecuados, desde cuchillos para tartas y
pasteles hasta ayudas para una mejor manipulaciény

materiales de presentacidn relacionados con el concepto.

Tienda online: www.ammon-nonfood.de
E-Mail: order®@ammon-nonfood.de
Pedidos telefénicos: +(49) 9157/926175

La empresa se encarga de la aceptacién de los pedidos,
la entregay la facturacion:
Ammon GmbH & Co. KG, Schupf 22, 91230 Happurg

(Alemania)

E-Mail: info@ammon-nonfood.de

a
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CONDICIONES GENERALES DE VENTA DE
ERLENBACHER BACKWAREN GMBH

WASSERWEG 39, 64521 GROSS-GERAU
VALIDAS A PARTIR DEL: 1 DE ENERO DE 2024

§1 Generalidades, ambito de aplicacion

(1) Las presentes condiciones generales de venta (en lo sucesivo las «CGV») se apli-
can a todas nuestras relaciones comerciales con nuestros clientes (en lo sucesivo,
el «Comprador»). Las CGV se aplican inicamente si el Comprador es empresario
(art. 14 del civil aleman (BGB)), una persona juridica de Derecho Publico o un patri-
monio especial de Derecho Publico.

(2) Las CGV se aplican en particular a contratos relativos a la venta o suministro
de bienes muebles (en lo sucesivo las «Mercancias») independientemente de si las
Mercancias las fabricamos nosotros mismos o las adquirimos de otros proveedo-
res (arts. 433y 651 del civil aleman (BGB)). Salvo que se acuerde otra cosa, las CGV
se aplican en su version vélida en el momento del pedido por parte del Comprador
o0, en todo caso, en la dltima versién que le haya sido comunicada en forma escri-
ta en calidad de acuerdo marco también para contratos futuros similares, sin que
tengamos que volver a referirnos a ellas en cada caso.

(3) Solo se aplicaran estas CGV. Los términos y condiciones diferentes, contrarios
o suplementarios del Comprador (en lo sucesivo los «CGContr») formaran parte
del contrato Unicamente y en la medida en que hubiéramos dado nuestro consen-
timiento escrito al respecto. Dicho requisito de consentimiento tendra validez en
todo caso, por ejemplo, incluso si realizamos la entrega sin reservas obrando en
nuestro conocimiento las CGContr del Comprador.

(4) Cualquier acuerdo celebrado individualmente con el Comprador para un caso
concreto (incluidos los acuerdos complementarios, suplementosy modificaciones)
siempre tendra prioridad sobre estas CGV. De cara al contenido de tales acuerdos,
serd criterio determinante un contrato escrito o nuestra confirmacién escrita, sal-
vo prueba en contrario.

(5) Las explicaciones y notificaciones con relevancia juridica que se deban emitir
tras la celebracién del contrato (p. ej., fijacién de plazos, apercibimientos, informes
sobre vicios, rescisiones, desistimiento) deberdn presentarse por escrito para ser
eficaces.

(6) Las alusiones a la validez de preceptos legales tienen caracter meramente acla-
ratorio. Por tanto, los preceptos legales tienen validez incluso sin una aclaracién
de tal indole, a no ser que en las presentes CGV se modifiquen directamente o se
excluyan expresamente

(7) Conforme a estas CGV, se entiende por dias laborables de lunes a viernes, salvo
que en el lugar de cumplimiento sean dias festivos.

§2 Celebraciéndel contrato

(1) Nuestras ofertas son sin compromiso y no vinculantes.

(2) El pedido de las Mercancias por parte del Comprador constard como oferta
contractual vinculante. Salvo que del pedido se desprenda otra cosa, estamos au-
torizados a aceptar esa oferta contractual dentro de un plazo de 5 dias laborables
después de ser recibida por nosotros.

(3) Laaceptacion se puede comunicar por escrito (p. ej., mediante confirmacién del
pedido) o mediante la entrega de la Mercancia al Comprador.

(4) Dentro de Alemania, elimporte minimo de compra por pedido y entrega asciende a
1.000€ netos. En caso de pedidos entre 1.000€ y 1.800€ netos, se cobrara un recargo
por cantidad reducida. A partir de un importe de compra de 1.800€ netos, dentro de
Alemania desaparece el recargo por cantidad reducida. Fuera de Alemania, el importe
minimo de compra por pedido y entrega asciende a 1.800€ netos. Si no se alcanza el
importe minimo de compra por pedido, nosotros nos reservamos el derecho de cobrar
un recargo por cantidad reducida dependiendo del lugar de entrega.

§3 Precios

(1) Salvo que se acuerde otra cosa, se aplicaran nuestros precios vigentes en la
fecha de la celebracidn del contrato, entendiéndose por ello los precios franco al-
macén mas el correspondiente impuesto legal sobre las ventas.

(2) Los precios acordados incluyen todos los costes del Punto Verde (Griiner Punkt).
(3) En caso de compra con envio (§ 5 apartado 1) correremos con los gastos de
transporte desde almacén y los gastos del seguro de transporte. El Comprador
cargaré con los gastos de posibles aranceles, tasas, impuestos y otros tributos
publicos.

§4 Plazode entrega, moraen la entrega

(1) El plazo de entrega para pedidos fuera de Europa se acordara de forma individu-
aloloindicaremos al aceptar el pedido. Si este no fuera el caso, el plazo de entrega
dentro de Alemania y Europa sera de aproximadamente 10 dias laborables tras la
celebracién del contrato.

(2) Nuestra obligacién de entrega se cumple siempre a reserva de nuestro suminis-
tro propio en debida formay a tiempo.

(3) En caso de que no podamos cumplir plazos de entrega vinculantes por moti-
vos ajenos a nuestra voluntad (Fuerza mayor, no disponibilidad del servicio), infor-
maremos sin demora al Comprador notificindole al mismo tiempo el nuevo plazo
de entrega estimado. Si el servicio no estuviera disponible ni siquiera dentro del
nuevo plazo de entrega, estaremos autorizados para desistir del contrato total o
parcialmente; en caso de contraprestacién del Comprador ya efectuada, la reem-
bolsariamos sin demora.

(4) El comienzo de la mora en la entrega se determinard segtin la normativa legal.
En todo caso, se requerird para ello un apercibimiento por parte del Comprador.
(5) Si hubiéramos incurrido en mora en la entrega, no se veran afectados por ello
los derechos del Comprador al desistimiento e indemnizacién por dafos y perjui-
cios conforme a § 11 de estas CGV. Tampoco se verian afectados por ello nuestros
derechos legales de desistimiento y rescisién, asi como la normativa legal sobre
la ejecucidn del contrato en caso de exclusién de la obligacién de prestacién del
servicio (por ejemplo, si el servicio y/o el cumplimiento posterior resultasen impo-
sibles o no fueran exigibles razonablemente).
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§5 Entrega, cesion delriesgo, demora en laaceptacion

(1) La entrega se lleva a cabo franco almacén, que también es el lugar de cumpli-
miento para la entrega y un posible cumplimiento posterior. A peticién del Com-
prador, la Mercancia se envia a otro lugar determinado por él (compra con envio).
Salvo que se acuerde otra cosa, estamos autorizados a determinar nosotros mis-
mos el modo de envio (especialmente la empresa de transporte, el trayecto, el em-
balaje).

(2) Estaremos autorizados a efectuar entregas parciales si

a) la entrega parcial fuera til para el Comprador en el marco del objeto contrac-
tual especifico;

b) la entrega del resto de Mercancias pedidas es seguray

c) la(s) entrega(s) parcial(es) no genera(n) gastos considerables o adicionales al
Comprador (a no ser que nos declaremos dispuestos a correr con tales gastos).

(3) El riesgo de pérdida y deterioro casuales de la Mercancia se cede al Comprador
como muy tarde con la entrega. No obstante, en la compra con envio el riesgo de
pérdida o deterioro casuales de la Mercancia, asi como el riesgo de retraso, se ce-
denyaen el momento de la entrega de la Mercancia a la empresa de transporte, al
transportista o ala persona o entidad a cargo del envio. La transferencia o entrega
del pedido tendran el mismo efecto si el Comprador hubiera incurrido en demora
en laaceptacién.

(4) Si el Comprador incurre en demora en la aceptacion, se abstiene de colaborar
o si nuestra entrega se retrasa por otros motivos atribuibles al Comprador, esta-
remos autorizamos a solicitar compensacién por los dafios resultantes, incluidos
gastos adicionales (p. ej., gastos de almacenamiento). En este caso, calculamos
una indemnizacién a tanto alzado por cuantia del 0,5 % del precio neto por dia
laborable, que comenzara a contar a partir del plazo de entrega o, si no hubiese
plazo de entrega, desde la notificacién de disponibilidad del envio de la Mercancia;
no obstante, el total no serd superioral 10 % del precio neto. No se veran afectadas
por lo dicho ni la aportacién de pruebas de haber incurrido en gastos mas altos ni
nuestras pretensiones legales (en particularaindemnizacién por dafiosy perjuicios
y desistimiento); el importe a tanto alzado deberd compensarse en cualquier caso
en reclamaciones monetarias que superen dicho importe. El Comprador tendra la
posibilidad de demostrar que no se nos han causado perjuicios o solo un perjuicio
considerablemente menor que el importe a tanto alzado mencionado antes.

§6 Condicionesde pago

(1) El precio de compra (mas posibles gastos de transporte) vencera y debera pa-
garse dentro de los 14 dias siguientes a la llegada de la factura y entrega de la
Mercancia. No obstante, estaremos autorizados en todo momento, también en el
marco de una relacién comercial en vigor, a efectuar una entrega total o parcial
solo con pago por adelantado. Declararemos la correspondiente reserva, como
muy tarde, con la confirmacién del pedido.

(2) A menos que se acuerde otra cosa, el Comprador deberé pagar la factura en
metélico sin descuentos o mediante transferencia/domiciliacién bancaria. Nos
reservamos para casos concretos el derecho de admisién de letras y letras de cam-
bio. Las letras de cambio, cheques y notas bancarias de adeudo tendran validez
como pago Unicamente tras su cobroy abono en nuestra cuenta bancaria. Los gas-
tos de descuento y otros gastos correran a cargo del cliente.

(3) El Comprador entrara en mora con el vencimiento del plazo de pago, sin que
para ello se requiera ninguin percibimiento. En tal caso, tenemos derecho a las res-
pectivas reclamaciones legales.

(4) Asistiréan al Comprador derechos de compensacién o retencién inicamente en
la medida en que su pretensidn esté establecida con fuerza de ley o sea incuestio-
nable. En caso de vicios en la entrega, no se veran afectadas por ello los derechos
reciprocos del Comprador segtin la § 10 frase 2 del apartado 6 de estas CGV.

(5) Si tras la celebracién del contrato se detectase (p. ej., mediante solicitud de
apertura de un procedimiento de insolvencia) que nuestro derecho al precio de
compra podria verse en riesgo debido a la incapacidad de pago del Comprador,
estariamos autorizados, conforme a la normativa legal, a denegar la prestacién
del servicio y, dado el caso, tras establecimiento del plazo, a desistir del contrato
(art. 321 del civil aleméan (BGB)).

§7 Reservade propiedad

(1) Hasta el abono completo de todas las deudas pasadas y futuras derivadas del
contrato de compra y de una relacién comercial en vigor (créditos garantizados),
nos reservamos la propiedad de las Mercancias vendidas.

(2) Las Mercancias bajo reserva de propiedad no se pueden pignorar a terceros
ni cederse en garantia hasta abonados por completo los créditos garantizados.
El Comprador debera informarnos inmediatamente por escrito si se hubiera pre-
sentado una solicitud de apertura de procedimiento de insolvencia o si terceros
tuvieran acceso (p. €j., pignoraciones) a las Mercancias que nos pertenecen.

(3) En caso de comportamiento contrario al contrato por parte del Comprador, en
particular en caso deimpago del precio de compravencido, estaremos autorizados
a desistir del contrato conforme a la normativa legal y a solicitar la Mercancia en
amparo de la reserva de propiedad y de nuestro desistimiento. Si el Comprador no
pagase el precio de compra vencido, podremos hacer valer tales derechos solo si
hubiéramos fijado anteriormente y sin éxito al Comprador un plazo razonable para
el pago o si tal fijacién de plazo fuese prescindible conforme a la normativa legal.
(4) Hasta la revocacidn segun la letra b) siguiente, el Comprador estara facultado
pararevender y/o transformar las Mercancias sujetas a reserva de propiedad en el
dmbito de la gestion diaria de sus actividades comerciales. En ese caso se aplicaran
complementariamente las disposiciones que siguen.

a) En calidad de cauciény conforme a lo dispuesto en el apartado anterior, el Com-
prador nos cede desde este momento sus demandas frente a terceros derivadas
de la reventa de la Mercancia o del producto final, y ello en su totalidad o por la
cuantia de nuestra posible participacién en su copropiedad. Aceptamos la cesién.
En lo relativo a las demandas cedidas, se aplican igualmente las obligaciones del
Comprador mencionadas en el § 7 apartado 2.



b) De cara al cobro de su demanda, el Comprador conserva su autorizacién para
ello junto a nosotros. En cualquier caso, nos obligamos a no cobrar dicha deman-
da mientras el Comprador cumpla sus obligaciones de pago frente a nosotros, no
se demore en el pago y, en particular, no se haya interpuesto ninguna solicitud de
inicio de proceso de insolvencia o suspensién de pagos y no hagamos valer nue-
stra reserva de propiedad como resultado del ejercicio de un derecho segun el §
7 apartado 3. Sin embargo, si este fuera el caso, podremos solicitar que el Com-
prador ponga en nuestro conocimiento las demandas cedidas y los deudores de
las mismas, nos proporcione todos los datos precisos para el cobro, nos entregue
la documentacién necesaria para el cobro y notifique a los deudores (terceros) la
cesidén. Por lo demas, en ese caso también estaremos facultados para revocar la
autorizacién del Comprador para revender y transformar las Mercancias sujetas a
reserva de propiedad.

c) Si el valor realizable de las cauciones excede nuestras pretensiones en mas del
20 %, habilitaremos a nuestra discrecién cauciones a peticién del Comprador.

(5) Estamos autorizados a acceder en persona al almacén de mercancias del clien-
te, sea nosotros mismos o a través de apoderados, para comprobar el estado de las
Mercancias sujetas a reserva de propiedad.

(6) En caso de procedimiento de insolvencia del cliente, se acordara que todas las
cauciones solicitadas sean utilizables también en caso de que el administrador de
la insolvencia ejerza su derecho de eleccién conforme al art. 103 del Reglamen-
to [aleman] sobre Procedimientos de Insolvencia (InsO) y elija el cumplimiento del
contrato. Por tanto, en caso de que falle la opcién del cumplimiento del contra-
to elegida originalmente por el administrador de la insolvencia en el marco de
su derecho de eleccién, también podremos hacer valer la reserva de propiedad
acordada originalmente u otras cauciones solicitadas.

§8 Objetos prestados

(1) Los objetos puestos en manos del cliente en calidad de préstamo (palés, refri-
geradores y congeladores, dispositivos de venta, medios publicitarios y similares)
seguiran siendo de nuestra propiedad también en caso de constituirse cauciones.
Dichos objetos no se podran pignorar, vender, desguazar, arrendar o alquilar sin
nuestro consentimiento escrito.

(2) El Comprador deberdinformarnos sin demoray por escrito de cualesquiera pig-
noraciones y otras intervenciones de terceros en los objetos prestados, asi como
de posibles dafios y pérdidas de estos, y deberd asumir o reembolsar los gastos
generados en relacién con el ejercicio de nuestros derechos de propiedad. Lo di-
cho se aplica también en caso de iniciarse un procedimiento de subasta judicial
o solicitarse un procedimiento de insolvencia sobre el patrimonio del Comprador.
(3) El cliente, tras el uso para el que estaban destinados los objetos prestados, nos
los devolvera sin demora completamente limpios. No asistira al cliente ningtin de-
recho de retencién sobre los objetos prestados.

§9 Obligacion de exameny reclamacidn por vicios

(1) El Comprador esta obligado a examinar sin demora la Mercancia en el momento
de la recepcidn o, en caso de compra con envio, en el lugar de destino acordado,
con el objeto de

a) comprobar el nimero de unidades, pesos y embalaje e indicar posibles quejas al
respecto en el albaran de entrega o carta de porte o en el acuse de recibo/nota de
traslado del almacén frigorifico, y

b) proceder a por lo menos un control de calidad de muestras aleatorias repre-
sentativas, y para ello, segtin se considere adecuado, abrir el embalaje (cajas de
cartén, sacos, botes, ldminas, etc.) y comprobar directamente el aspecto externo,
olory sabor de la Mercancia.

(2) En caso de reclamacién por posibles vicios, el Comprador debe tener en cuenta
las formas y los plazos siguientes:

a) La reclamacién debera efectuarse en el plazo de 5 dias laborables tras la recep-
cién de la Mercancia o, en caso de compra con envio, a partir de la entrega de la
Mercancia en el lugar de destino acordado. Sise tratase de un vicio oculto, la recla-
macion se realizard en el plazo de 5 dias laborables tras haberlo detectado, pero
como maximo dentro del plazo de 2 semanas tras la recepcién de las Mercancias
o desu entrega.

b) Lareclamacién debera dirigirse por escrito dentro de los plazos antes indicados.
No serd suficiente una reclamacion oral o teleféniaprox. No se tendrén en cuenta
las reclamaciones por vicios planteadas a representantes comerciales, interme-
diarios o agentes.

c) Por el contenido de la reclamacién debera poderse saber inequivocamente el
tipoy el alcance del presunto vicio.

(3) Las quejas en referencia al nimero de unidades, pesos y embalaje de la Mer-
cancia quedaran excluidas si en el albaran de entrega o en la carta de porte o en
el recibo de entrega no se ha anotado indicacién al respecto de acuerdo con § 9 la
letraa) delapartado 1. Por otra parte, queda excluida asimismo cualquier reclama-
cién si el Comprador ya ha mezclado, reutilizado, revendido o empezado a tratar o
procesar la Mercancia suministrada.

(4) Sila reclamacion se presenta fuera de formay plazo, la Mercancia sobre la que
se presenta se consideraréd aprobada y aceptada.

§ 10 Derechos de reclamacién del Comprador en caso de vicios

(1) En relacién a los derechos del Comprador en caso de vicios materiales o juridi-
cos (incluida la entrega incorrecta o incompleta) se aplica la normativa legal salvo
que en lo sucesivo se determine otra cosa. En ningtin caso se veran afectadas por
ello las normativas legales especiales en caso de entrega final de la Mercanciaa un
consumidor (recurso contra el proveedor segtin los arts. 478 y 479 del civil aleman
(BGB)).

(2) La base de nuestra responsabilidad por vicios es, sobre todo, el acuerdo al que
se lleg6 sobre la calidad de la Mercancia. Como acuerdo sobre la calidad de la Mer-
cancia se aplican las descripciones del producto identificadas como tales y que se
entregaron al Comprador antes de su pedido o fueron incorporadas al contrato en
la misma forma que estas CGV.

(3)Sino se hubiese concertado ningtin acuerdo sobre la calidad, se juzgara segun la
normativa legal si hay vicio o no (art. 434 del civilaleméan (BGB)). En cualquier caso,
no asumimos ninguna responsabilidad por declaraciones publicas o anuncios pu-
blicitarios de terceros.

(4) En caso de reclamacién por vicios justificada y efectuada en tiempo debido
(véase § 9), el Comprador, en un primer momento, puede solicitar como cumpli-
miento posterior y a su eleccidn la subsanacién del vicio (reparacién) o la entrega
de una Mercancia sin vicios (producto sustitutivo). Si el Comprador no declara-
se cudl de los dos derechos elige, podremos fijarle un plazo razonable para ello.
Si el Comprador no eligiese dentro del plazo establecido, el derecho de eleccién
quedaria en nuestras manos una vez vencido el plazo.

(5) Estamos autorizados para hacer que el cumplimiento posterior esté sujeto a la
condicién de que el Comprador pague el precio de compra vencido. No obstante,
el Comprador estara autorizado a retener una parte del precio de compra en una
cuantia razonable segun su relacién con el vicio.

(6) El Comprador deberé concedernos el tiempo y la ocasién necesarios para sa-
tisfacer el cumplimiento posterior que adeudamos y, en particular, facilitarnos la
Mercancia objeto de reclamacién para que podamos verificarla. En caso de sumi-
nistro sustitutivo, el Comprador deberda devolvernos la Mercancia viciada confor-
me a lanormativa legal.

(7) Los gastos necesarios para la comprobacién y el cumplimiento posterior cor-
rerdn a nuestro cargo en caso de que realmente existiese vicio. De lo contrario,
podremos solicitar al Comprador que compense los gastos ocasionados si larecla-
macién por vicios no estaba justificada.

(8) En caso de que fallase el cumplimiento posterior o un plazo razonable para
el cumplimiento posterior impuesto por el Comprador venciese sin éxito o fuera
prescindible conforme a la normativa legal, el Comprador podra desistir del cont-
rato de compra o minorar el precio de compra. No obstante, en caso de vicio insig-
nificante no habré ninguiin derecho de desistimiento.

(9) Incluso en caso de vicio asistiran al Comprador derechos a indemnizacién por
dafios y perjuicios o reposicion de gastos innecesarios unicamente conforme a §
11, quedando en otro caso totalmente excluidos.

§11 Otraresponsabilidad

(1) Salvo que se desprenda otra cosa de estas CGV, incluidas las disposiciones sigu-
ientes, nuestra responsabilidad en caso de vulnerar obligaciones contractuales y
extracontractuales se regird conforme a la normativa legal.

(2) Nos haremos responsables de indemnizacién por dafios y perjuicios —inde-
pendientemente de su fundamento juridico— en el marco de la responsabilidad
culposa en caso de dolo y negligencia grave. En caso de simple negligencia solo
nos haremos responsables

a) por dafos que supongan un peligro para la vida, el cuerpo o la salud,

b) por dafios resultantes del incumplimiento relevante de una obligacién contrac-
tual fundamental (obligacién cuyo cumplimiento sea imprescindible para la ejecu-
cién debida del contrato y en cuya observancia confia regularmente y puede con-
fiar el contratante); en ese caso, no obstante, nuestra responsabilidad se limitara
aindemnizar por el perjuicio previsible que suele producirse.

(3) Las limitaciones de la responsabilidad segtin el § 11 apartado 2 se aplicaran
también en caso de vulneracién de obligaciones por parte o a favor de personas
cuya actuacién culpable sea atribuible a nosotros conforme a la normativa legal.
Dichas limitaciones no se aplicaran en caso de que ocultemos de forma dolosa un
vicio o hayamos asumido una garantia por la calidad de la Mercancia y por los de-
rechos del Comprador segun la Ley alemana de Responsabilidad por Productos.
(4) El Comprador podra rescindir o anular el contrato debido a una vulneracién de
obligaciones que no sea un vicio Gnicamente cuando nos sea atribuible la vulner-
acién de obligaciones. Queda excluido el libre derecho del Comprador a rescindir
el contrato (en particular, segtn los arts. 651 y 649 del civil aleman (BGB)). En lo
demas se aplicarén los requisitos y efectos juridicos previstos por la ley.

§12 Prescripcion

(1) No obstante lo dispuesto en el n.° 3 del apartado 1 del art. 438 del civil aleman
(BGB), los derechos del Comprador por vicios prescribirdn transcurrido un afo a
partir de la entrega de la Mercancia. En caso que se haya acordado la aceptacién
del pedido por parte del Comprador, la prescripcién empezara con dicha acepta-
cion.

(2) El plazo de prescripcién segin § 12 el apartado 1 se aplica también a los de-
rechos contractuales y extracontractuales del Comprador a indemnizacién por
dafios y perjuicios basados en un vicio de la Mercancia, a no ser que la aplicacién
de la prescripcién regular legal (arts. 195 y 199 del civil aleman (BGB)) conlleve, en
caso excepcional, una prescripcién mas corta. No obstante, los derechos del com-
prador a indemnizacién por dafios y perjuicios segin § 11 la letra a) de las frases
1y 2 del apartado 2, asi como conforme a la Ley alemana de Responsabilidad por
Productos, prescriben inicamente segtn los plazos de prescripcién legales.

§ 13 Forma escrita, confidencialidad, proteccién de datos

(1) La forma escrita exigida por estas CGV se cumple igualmente en caso de comu-
nicacién por fax o correo electrénico.

(2) Si en el marco de la relacién comercial el Comprador pusiese informacién a
nuestra disposicién, esta no se considerara confidencial a no ser que se acuerde
expresamente otra cosa por escrito.

(3) Si lo considerasemos oportuno para el objetivo comercial, estariamos facul-
tados para guardar y procesar los datos del Comprador, teniendo en cuenta las
disposiciones legales sobre proteccién de datos.

§ 14 Derecho aplicable, jurisdiccion

(1) Para estas CGV y la relacién contractual entre nosotros y el Comprador se apli-
card el derecho de la Republica Federal de Alemania, quedando excluida cualquier
disposicién legal internacional o supranacional, en particular el derecho de comp-
ra de la ONU (Convencidn de las Naciones Unidas sobre los Contratos de Compra-
venta Internacional de Mercaderias).

(2) La unica jurisdiccién —también internacionalmente— seréd la de Gro3-Gerau.
No obstante, también estamos autorizados a interponer demanda en el lugar de
cumplimiento de la obligacién de entrega o en la sede del Comprador.

(3) La ineficacia de alguna disposicién de estas CGV no afectaria a la eficacia del
resto. Las disposiciones ineficaces se consideraran reemplazadas por aquellas di-
sposiciones eficaces que se aproximen lo mas posible al propésito econémico de
las disposiciones suprimidas.
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