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VEGAN IST MEHR LS EIN
TREND

Der Trend sich vegan oder plant-based zu ernahren, ist gekommen, um zu bleiben. Immer
mehr Menschen wollen bewusst auf tierische Produkte verzichten. Allein in den letzten
zweiJahren waren es in Deutschland bereits 67 %, die sich flexitarisch, vegetarisch oder
vegan ernahrten.' Das bedeutet: In etwa jeder zweite Gast ist interessiert an pflanzlichen

Alternativen. Dafur sind die G&ste sogar bereit, mehr zu bezahlen.?

2 Y% Veganer" = 67 O/O1

10 % Vegetarier- erndhrungsbedingt
o sensibilisierte
35 o Flexitarier® Verbraucher

G:IENAU DARIN LIEGT 1l IRI- CHANCE

Erlenbacher ermdglicht Ihnen mit seiner abwechslungsreichen Auswahl leckerer,

veganer Kuchen ein grél3eres Publikum zu erreichen und Mehrumsatz zu generieren.

"Quelle: BMEL-Erndhrungsreport 2020/2021.
2Quelle: Statista Studie 2019 Europa, beauftragt durch Veganz.
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VOLLER
GENUSS OHNE
TIERISCHE
PRODUKTE.

Fur uns ist vegan kein Verzicht auf Genuss.

Denn unsere veganen Kuchen und Schnitten
sind herrlich fluffig, locker und cremig zugleich.
\. Wie wir das ohne Ei oder Butter schaffen?
: Wie alles bei Erlenbacher: mit Handwerk, Expertise
und unserer einzigartigen Leidenschaft fir guten

Kuchen. So lecker kann vegan sein!

* Wir machen alle Teige in unserem Teigmisch-

B

zentrum selbst.

* Wir trennen Rohstoffe und Warenstréme streng
voneinander.

* Wir garantieren: 100 % vegan.

* Unsere Pflanzencreme ist selbst entwickelt

und hergestellt.
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BANANA WALNUT CAKE
ART-NR. 8110126
Ein saftiger Boden aus Bananenbrot mit Walntssen und Hafer-Crunch,

reich bestrichen mit einer Creme aus Hafer-Drink. Gehackte Pistazien-
kerne dekorieren diesen veganen Kuchen. Ohne Palmal.

Gewicht Male Portionsgewicht Portionen  Stick/Karton
980¢g @24cm ca.82g 12 4

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21 —-22 °C) ganzer Kuchen ca. 2 Stunden.

FEINSTER APFELKUCHEN
ART.-NR. 8108611

Jetzt mit doppeltem Apfelsaft-Guss! Auf einem leckeren Murbeteig,
ohne Milch und Eier, liegt eine saftige Apfelfullung, abgerundet mit
Apfelspalten und Mandelblattchen.

Fruchtanteil: 68 %.

Gewicht Male Portionsgewicht Portionen  Stick/Karton
2.250¢g @28cm ca.188g 12 4

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (2122 °C) ganzer Kuchen ca. 7 -9 Stunden.



APRIKOSEN-KUCHEN
ART.-NR. 8110216

Ein Klassiker neu interpretiert: geschichtet mit nussigem und hellem
Ruhrteig fur eine tolle Optik. Mit den reichlich aufgelegten Aprikosen-
Halften schmeckt der Kuchen herrlich fruchtig. Das Ganze wird gekront
mit einem Kranz aus gehakten und gerdsteten Haselnssen.
Fruchtanteil: 35 %.

Gewicht Male Portionsgewicht Portionen  Sttck/Karton

1.570¢g ?26cm ca.131g 12 4

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21—-22 °C) ganzer Kuchen ca. 5 Stunden.

CREAMY BLUEBERRY
VEGANE CHEESECAKE-ALTERNATIVE
ART.-NR. 8110581

Wahnsinnig cremig, irre fruchtig und hmmm bis zum letzten Bissen.
Und nattrlich: vegan und plant-based. Ein Mirbeteigboden mit fein
nussiger Note. Eine cremige, hell und blau geschichtete Fullung mit
selbstgekochter Heidelbeerfruchtzubereitung verfeinert. Und nochmal
Kultur-Heidelbeeren als Topping. Klingt verriickt? Schmeckt irre gut!
Alles andere wére ja auch Kase, oder?

Gewicht Male Portionsgewicht Portionen  Sttck/Karton
1.525¢g @24cm ca.108¢g 14 4 esgﬁm‘ck
Auftauzeit: In der Kiihlung (6 — 7°C) ganzer Kuchen ca. 10 Stunden. MUARD

*

CREAMY RASPBERRY
VEGANE CHEESECAKE-ALTERNATIVE
ART.-NR. 8110594

Dasist zum Verrticktwerden! Dieser vegane und plant-based Wahnsinn
beginnt auf einem Murbeteig mit einer feinen nussigen Note. Weiter
geht’s mit einer cremigen Fullung und dicken Tropfen selbstgekochter
Himbeer-Fruchtzubereitung in der Fullung. On top gibt’s noch ein paar
verriickte Himbeeren. Der pure Wahnsinn!

Gewicht Mafe Portionsgewicht Portionen  Sttck/Karton

BEACHIACK .. o 1.575¢g @24cm ca.112g 14 4
A:M:f Auftauzeit: In der Kiihlung (6 — 7°C) ganzer Kuchen ca. 10 Stunden.




APFEL-SCHNITTE
ART.-NR. 8110626

Simply the best! Der lockere helle Riihrteig ist belegt mit saftigen
Apfelspalten. Mit Zimt-Zucker bestreut und einem fruchtigen Guss
abgeglanzt. Ohne Palmal.

Fruchtanteil: 41 %.

Sttck/Karton

Gewicht Male Portionsgewicht Portionen

1.300¢g 19x28cm

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21 -22 °C) ganze Platte ca. 3 Stunden.

ca.108g 12 4
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BANANE-JOHANNISBEER-SCHNITTE
ART.-NR. 8109043

Im veganen Bananen-Ruhrteig stecken knackige Walntsse, darauf
Johannisbeeren. Das Ganze aufgepeppt mit einer Mischung aus Hasel-
nissen, Walnussen, Mandeln und Haferflocken. Ohne Palmél.
Fruchtanteil: 26 %.

Gewicht Male Portionsgewicht Portionen  Sttick/Karton

ZITRONEN-SCHNITTE
ART.-NR. 8109551
Ein Muffinboden veredelt mit einer kdstlichen Zitronencreme und ge-

kront von weiem Schnee. Was immer schon gut war, kann immer noch
ein kleines bisschen besser gemacht werden! Ohne Palmaél.

Gewicht Male Portionsgewicht Portionen  Stick/Karton

11504 19x28cm ca.96g 12 6

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21 -22 °C) ganze Platte ca. 3 Stunden.

ERDBEER-SCHNITTE
ART.-NR. 8109523

Eine vegane Erdbeercreme, getragen von einem dunklen Muffinboden,
umhullt aromatische Erdbeerwdtirfel und lockere Creme. Knackige
Schokodrops und fruchtige Erdbeer-Zubereitung zum Abschluss als
Dekor verlocken alle Sinne.

Gewicht Mal3e Portionsgewicht Portionen  Stuck/Karton

1.550¢g 19,5x29cm ca.129g 12 4
Auftauzeit: In der Kiihlung (6 — 7 °C) ganze Schnitte ca. 10 Stunden.

1.500¢g 28x38cm ca.63g 24 3

Auftauzeit: Bei Raumtemperatur (21 —-22 °C) ganze Platte ca. 2 Stunden.
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UNSIERIE VEGANEN KUCHEN |\l UBERBLICK

Vorgeschnittene

Stiick- Portions-  Stiick pro Portionen Karton pro EAN

Artikelnr. Artikel gewicht  gewicht Karton pro Stiick Palette/Lage Umkarton
RUNDKUCHEN

8110126  Banana Walnut Cake 980¢g ca.82g 4 12 66/6 4004311501269

8108611  Feinster Apfelkuchen 2.2504g ca.188g 4 12 36/4 4004311086117

8110216  Aprikosen-Kuchen 1.570g ca.131g 4 12 56/8 4004311502167

8110581  Creamy Blueberry 1.525¢ ca.108g 4 14 72/6 4004311505816

8110594  Creamy Raspberry 1.575¢ ca. 112g 4 14 72/6 4004311505946
PLATTENKUCHEN

8110626  Apfel-Schnitte 1.300¢g ca.108¢g 4 12 60/6 4004311406264

8109043  Banane-Johannisbeer-Schnitte 1150¢g ca.96g 6 12 60/6 4004311090435

8109551  Zitronen-Schnitte 1.500¢g ca.63g 3 24 88/8 4004311095515
CREME-SCHNITTE

8109523  Erdbeer-Schnitte 1.550¢ ca.129g 4 12 66/6 4004311095232

Bestell-Hotline: 06152 803-351
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Erlenbacher

Passion & Kuchen seit 1973

Erlenbacher Backwaren GmbH Folgen Sie uns auf:
Wasserweg 39

64521 GroRR-Gerau O © Mm
Tel:  +49(0) 6152 803-0 www.erlenbacher.de

Fax: +49(0) 6152 803-347 kontakt®erlenbacher.de
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