
 

 

 

Hallo, wir sind Erlenbacher! 

Bei Kuchen und Torten macht uns keiner etwas vor. Seit 50 Jahren wissen 

wir, was Torten, Kuchen, Desserts und Cheesecakes besonders macht. Und 

die entwickeln wir immer weiter, mit Leidenschaft und einer großen Portion 

Neugierde auf Neues. Immer dabei: Respekt vor unseren Zutaten, vor 

einem nachhaltigen Umgang mit Ressourcen und vor den Menschen, mit 

denen wir arbeiten und backen. Diese Expertise macht uns zum Kuchen-

Partner bei Kunden auf der ganzen Welt. 

Wir suchen ab sofort einen engagierten  

Laboranten Mikrobiologie (m/w/d), 
der Lust auf ein frisches Stück beruflicher Entwicklung hat. 

Was Sie erwartet: 

• Mikrobiologische Kontrolle von Rohwaren, Halbteilen und Fertigprodukten nach Arbeitsanweisung 

• Mikrobiologische Stufenkontrolle an den Sahnelinien und der Mixbereitung 

• Bereitstellen der Rückstellmuster von Fertigprodukten 

• Fertigproduktprüfung gegen Fertigproduktpass (Sahneartikel) 

• Initiierung der Sperrung von fehlerhaften Fertigprodukten, Halbteilen und Rohwaren 

• Prüfung der im Bereich QP-Mikro verwendeten Prüfmittel (tägliche Kontrolle) 

• Durchführung und Organisation des Pathogen-Monitorings 

• Durchführung der Verkostung des Fertigprodukts 

• Vertretung der Mitarbeiter im Bereich Chemie bei Bedarf 

 

Was Sie mitbringen: 

• Ausbildung zum Chemie- oder Biologielaboranten oder vergleichbare Laborantenausbildung 

• Gute PC- und MS-Office Kenntnisse 

• Auffassungsvermögen 

• Technisches Verständnis 

• Teamfähigkeit  

Was wir Ihnen bieten: 

• Großartige Produkte, auf die Sie stolz sein können 

• Ein engagiertes Team mit viel Erfahrung und jeder Menge Leidenschaft für Kuchen und Torten 

• Mitarbeit in einem schnell wachsenden, marktführenden Unternehmen 

• Tarifliche Vergütung sowie Sozialleistungen wie betriebliche Altersvorsorge, vermögenswirksame Leistung, Prämiensystem 

u.v.m. 

• Strukturiertes Einarbeitungsprogramm und gezielte Weiterentwicklungsmöglichkeiten 

• Corporate Benefits 

• Betriebliche Gesundheitsförderung für unsere Beschäftigten wie Gesundheitsmanagement, Gesundheitstage, Bezuschussung 

von Fitnessstudios, E-Bike-Leasing etc. 

 

Werden Sie Teil unserer Zukunft und bewerben Sie sich jetzt mit Anschreiben, Lebenslauf und relevanten Zeugnissen  

per E-Mail unter bewerbungen@erlenbacher.de oder per Post: Erlenbacher Backwaren GmbH 

       Personalabteilung 

       z.H. Frau Katharina Reinshagen 

       Wasserweg 39 

WIR FREUEN UNS AUF IHRE BEWERBUNG!  64521 Groß-Gerau 
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