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Passion & Kuchen seit 1973

Brownie - Winter Mass

Alles aus einem Glas mit wenigen Handgriffen zum Aullergewdhnlichen Kuchen Dessert

Vanillepudding

Abgezogene Kirschen

Walnusse

e Minze
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Step 1

Der Brownie wird je nach Grol3e des Glases in 6-8 Stiicke geschnitten. Ein etwas festerer Vanillepudding wird mit

einem Schuss Grand Marnier verfeinert. AnschlielBend werden Walnusse gerdstet und grob gehackt.

Step 2

Zunachst zwei L&ffel Vanillepudding in das Glas geben, dann die abgezogenen Kirschen darauf verteilen und mit
der Halfte der Brownie-Stiicke bedecken. Den Vorgang wiederholen und das Dessert mit gehackten Walniissen

sowie frischen Minzbl&ttern garnieren.



