
Brownie: lienzo invernal

Todo en un único vaso: consiga un postre extraordinario en solo unos pasos Postre

Brownie (39000862)

Pudin de vainilla

Cerezas confitadas en almíbar

Nueces

Menta



Paso 1
Cortar el brownie en 6-8 trozos, dependiendo del tamaño del vaso. Aderezar el pudin de vainilla

con un chorrito de Grand Marnier para suavizar su textura si fuera necesario. A continuación, tostar

las nueces y partirlas en trozos grandes.

Paso 2
En primer lugar, poner dos cucharadas de pudin de vainilla en el vaso. Después, distribuir las

cerezas confitadas con su almíbar por encima y recubrirlas con la mitad de los trozos de brownie.

Repetir el proceso y decorar el postre con nueces picadas y hojas de menta fresca.


