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Banana-Walnut-Cake met pistachenoten, verse bloemen en
een trendy latte

Een harmonieuze combinatie van noten, bloemblaadjes en trendy koffiegenot — proeven maar en

geniet!

e Banana Walnut Cake (vegan) (39000692)
e witte chocoladecréme
e frambozensiroop

e eetbare bloemetjes
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Step 1

Plaats grote en kleine toefjes chocoladecreme op het bord.

Step 2

Verdeel hier wat druppels frambozensiroop tussen.

Step 3

Plaats de Banana-Walnut-Cake in het midden en bestrooi met de bloemblaadies.



