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Passion & Kuchen seit 1973

Schoko-Kokos-Schnitte mit Vanillesauce und Mangopiiree

—

Eine saftige Schoko-Kokos-Schnitte, verfeinert mit cremiger Vanillesauce und fruchtigem
Mangopuree —ein exotisches Dessert, das pure Genussmomente verspricht! Interesse geweckt? Im
Video in unserer Gallery konnen Sie sich Schritt fiir Schritt von der einfachen Zubereitung

Uberzeugen!

Schoko-Kokos-Schnitte (39001008)
Vanillesauce

Mangoplree

Mangosttckchen
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Step 1

Schoko-Kokos Schnitte halbieren und auf den Teller setzen.

Step 2

Vanillesauce in kreisenden Schwiingen verteilen.

Step 3

Mangopuree als Kleckse dazugeben und mit Mangosttckchen verspielt garnieren




