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Porciones de Tarta de Chocolate Y Coco con salsa de vainilla y puré de
mango
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Unajugosa plancha de chocolate y coco, aderezada con una cremosa salsa de vainillay un afrutado puré de
mango: un postre exdtico que promete puros momentos de placer.

Porciones de Tarta de Chocolate Y Coco (39001008)
Salsa de vainilla

Puré de mango

Trozos de mango
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Paso 1

Cortar las porciones de plancha de chocolate y coco por la mitad y ponerlas en el plato.

Paso 2

Distribuir la salsa de vainilla con movimientos circulares.

Paso 3

Afadir el puré de mango a cucharadas de forma decorativa y decorarlo con trozos de mango para darle un

aspecto alegre.




