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Chocolade-framboos cake met meringue en een winterse
touch
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Verras uw gasten met de chocolade-framboos cake die u verfijnt met knapperige meringue en een

vleugje winterse magie. Het ziet er geweldig uit en zo smaakt het ook!

e Chocolade-framboos cake (39000690)
e gekonfijte frambozen
e meringue

e poedersuiker
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Step 1

Leg de chocolade-framboos cake op een bord en verdeel hier gekonfijte frambozen over.

Step 2

Verdeel de meringues over het gebak en flambeer.

Step 3

Bestrooi tot slot met poedersuiker.




